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C)  ÔMEGA 
Distribuidora 

Ao Pregoeiro(a) 
Prefeitura Municipal de Morrinhos 
Secretaria de Assistência Social 

Pregão Eletrônico para Registro de Preços N° 07.003/2025-PE-SAS 
Data de Abertura: 20103/2025 

Horário: 09h:O0min. 

Apresentamos a V.Sas. nossa proposta para execução das obras objeto do Edital de PREGÃO ELETRONICO N° 0.003/2025-PE-SAS, pelo preço global abaixo: 

Declaramos que nossos preços já estão inclusas todos os tributos, impostos, encargos trabalhistas, previdenciários, tributários, fiscais e comerciais, taxas, fretes, seguros, 
deslocamentos de pessoal, custos operacionais, demais despesas que possam incidir sobre o fornecimento licitado, inclusive a margem de lucro, e quaisquer outras que incidam 
direta ou indiretamente na execução do objeto. 

Declaramos, sob as sanções administrativas cabíveis, inclusive as criminais, e sob as penas da lei, que toda documentação anexada ao sistema é autêntica. 

Declara que, cumpre as exigências de reserva de cargos para pessoa com deficiência e para reabilitado da Previdência Social ou para aprendiz, previstas em lei e em outras 
normas específicas. 

Declara que, em cumprimento ao estabelecido na Lei n°9.854, de 27/10/1999, publicada no DOU de 28/1 0/1 999, e ao inciso XXXIII, do artigo 70,  da Constituição Federal, não 
emprega menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, nem emprega menores de 16 (dezesseis) anos em trabalho algum, salvo na condição de 
aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos. 

Declara que, não possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forçado, observando o disposto nos incisos III e IV do art. 11  e no inciso III do 
art. 5° da Constituição Federal. 

Declara que, atende aos requisitos de habilitação, e o declarante responderá pela veracidade das informações prestadas, na forma do inciso Ido art. 63 da Lei n° 14.133, de 2021. 

Declara que, suas propostas econômicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituição Federal, nas leis 
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convenções coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas. 

Declara ainda que, está ciente e concorda com as condições contidas no Edital e seus anexos, bem como de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos 
para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituição Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convenções coletivas de trabalho e nos termos de 
ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitação definidos no instrumento convocatório. 

Finalizando, declaramos que estamos de pleno acordo com todas as condições estabelecidas no Edital da licitação e seus anexos 

Dados do Representante para assinatura do contrato - Nome: FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR; Brasileiro, naturalidade: Sobral/CÉ; Estado Civil: Casado; Profissão: 
Empresario; CPF N°116.390.753-72; RG N° 8904002000214; Domicilio: Av. Rui Barbosa n°343, Apto 2001, Edifício Patrícia, Condomínio Paço do Bem, Bairro Meireles, CEP: 
60.115-220; Cargo na Empresa: Proprietário. 

DECLARA: 
a. está em situação regular perante o Ministério do Trabalho no que se refere a observância do disposto no inciso XXXIII do artigo 70  da Constituição Federal, na forma do Decreto 
Estadual n°. 42.911/1998; 
b. não se enquadra em nenhuma das vedações de participação na licitação do item 2.6 deste Edital. 

OBJETO: O objeto da presente licitação é o REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURA E EVENTUAL AQUISIÇÕES DE CESTAS BÁSICAS ALIMENTICIAS PARA CONCESSÃO DE 
BENEFICIO EVENTUAL Às FAMÍLIAS COMPRO VADAMENTE CARENTES DO MUNICIPIO DE MORRINI-IOS, JUNTO A SECRETARIA ASSISTÊNCIA SOCIAL, conforme 
condições, quantidades e exigências estabelecidas neste Edital e seus anexos. 

Pr000&ta de Preco; 

ITEM DESCRIÇÃO UNID QTD 
MARCA! 

FABRICANTE 
VR. UNIT. VR. UNIT. 

EXTENSO 
VR. TOTAL VR. TOTAL 

EXTENSO 
CESTA BASICA COMPOSTA POR O ITENS CONSTANDO 19 
PRODUTOS. EMBALADA INDIVIDUALMENTE; COMPOSTA POR 9 
ITENS 	cONSTANDO 	is 	PRODUTOS, 	EMBALADA 
INDIVIDUALMENTE EM SACO ~TICO COM PRAZO MINIMO 
ESPECIFICADO EM CADA PRODUTO, 02 56. ARROZ BRANCO 1 
50, 02 per .MAcARRÃO TIPO ESPAGUETE, 02 KG . AÇUCAR 
CRISTAL, CAFÉ TORRADO E MOIDO 3 PCI', 01 PT . TEMPERO 
COMPLETO BEM PIMENTA NA EMBALAGEM ARAS E FECHA DE 
3000,01 DCI'. BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACRER, 02 
PCTC . BISCOITO DOCE SABOR MAISENA, 04 PCT. FARINHA DE 
MILHO, 	TIPO 	FLOCAO, 	02 	LATA 	.SAROINIIA EM 	ÓLEO 
COMESTÍVEL . EMBALAGEM COM SISTEMA ABRE FACA - LATA DE 
1250 

KIT 9.000 FABRICAÇÃO 
PRÓPRIA 

R$ 	112,55 

canto e doze 
reais e 

cInquenta e 
cinco Centavos 

R$ 	1.012.950,00 

um milhão e 
doze mil, 

novecentos e 
cinquenta reais 

1.1 

AÇÚCAR 1 TIPO REFINADO. CARACTERISTICAS ADICIONAIS: 
BRANCO. DE 1 	QUALIDADE. APRESENTAR AMOSTRA FICHA 
TÉCNICA ASSINADA PR PROFISSIONAL CAPACIDADE, MAIS 
LAUDOS FISICOS QUIMICO, MICROBIOLOGICO DE LABORATÓRIO 
QUALIFICADO DE 2024 A 2025, PCT DE SISO 

KG 2 REALEZA R$ 	4,59 
quatro reais e 

Cinquenta e nove R$ 	 9,18 
dezoito centavosCentavos 

nove reais e 

1.2 

ARROZ BENEFICIADO TIPO BRANCO, 	SUOGRUPO 	POLIDO, 
CLASSE LONGO FINO. QUALIDADE TIPO SI. APRESENTAR 

CAPACIDADE, 	MAIS 	LAUDOS 	FISICOS 	QUIMIcO, 
MICROBIOLOGICO DE LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 2024 A 
	2025. PCi DE 01 50 

AMOSTRA FICHA TÉCNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL seis KG 2 REALEZA R$ 	6,01 
reais e um 

Centavo 
R$ 	12,02 

doze reais e dois 
Centavos 
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1.3 

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACRER, EMBALAGEM 
CONTENDO NO MINIMO 300G, PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 06 
MESES. APRESENTAR AMOSTRA FICHA TÉCNICA ASSINADA POR 
PROFISSIONAL CAPACIDADE. MAIS LAUDOS FISICOS QI.IIMICO, 
MICROBIOLOGICO DE LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 2024 A 
2026 

PCT 1 COELHO R$ 	4,37 
quatro reais e 
trinta e sete 

centavos 
R$ 	4,37 

quatro reais e 
trinta e sete 

centavos 

1.4 

BISCOITO DOCE TIPO MARIA OU MAISENA SEM RECHEIO. 
EMBALAGEM CONTENDO NO MINIMO 300G, PRAZO DE VALIDADE 
MINIMO DE 06 MESES. APRESENTAR AMOSTRA FICHA TÉCNICA 
ASSINADA POR PROFISSIONAL CAPACIDADE. MAIS LAUDOS 
FISICOS 	QUIMICO, 	MICROBIOLOGICO 	DE 	LABORATÓRIO 
QUALIFICADO DE 2024 A 2025 

PCT 2 COELHO R$ 	4,37 
quatro reais e 
trinta e sete 

centavos 
R$ 	8,74 

oito reais e 
setenta e quatro 

centavos 

1.5 

CAFÉ 	TORRADO 	MOIDO. 	INTENSIDADE 	MEDIA 	. 	TIPO 
TRADICIONAL, EMBALADO A VACUO. PRAZO DE VALIDADE 
MINIMA DE IS MESES. EMBALAGEM DE 2500. APRESENTAR 
AMOSTRA FICHA TÉCNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL 
CAPACIDADE, 	MAIS 	LAUDOS 	FISICOS 	QUINICO, 
MICROBIOLOGICO DE LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 2024 A 
2525 

PCT 3 PURO R$ 	17,25 
dezessete reais e 

vinte e cinco 
centavos 

R$ 	51,75 
cinquenta e um 

reais e setenta e 
cinco centavos 

1.6 

TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA. INGREDIENTES: SAL. ALHO. 
CEBOLA, AMIDO, COENTRO, OREGANO, SALSA E COMINHO. 
EMBALAGEM ABRE E FECHA COM NO MINIMO 30OG DATA DE 
VALIDADE E LOTE EXPRESSOS NA EMBALAGEM E COM 
VALIDADE MINIMA DE 80 DIAS DA DATA DE ENTREGA DO 
PRODUTO. APRESENTAR AMOSTRA FICHA TÉCNICA ASSINADA 
POR 	PROFISSIONAL CAPACIDADE, 	MAIO 	LAUDOS FISICOS 
QUIMICO. MICROBIOLOGICO DE LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 
2024 A 2025 

PT 1 ODERICH R$ 	6,03 
seis reais e três 

centavos R$ 	6,03 
seis reais e três 

centavos 

1.7 

FARINHA DE MILHO, TIPO FLOCÃO, GRÃO AMARELO, PRÉ 
COZIDA. TRANSOENICO. FORTIFICADDA COM FERRO E ÁCIDO 
FÓLICO, EMGALAGEM DE 500G. APRESENTAR AMOSTRA FICHA 
TÉCNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL CAPACIDADE, MAIS 
LAUDOS FISICOS OU MICO, MICROBIOLOGICO DE LABORATÓRIO 
QUALIFICADO DE 2024 A 2025 

PCT 4 REALEZA R$ 	1,66 
um real e 

sessenta e seis 
centavos 

R$ 	6,64 
seis reais e 

sessenta e quatro 
centavos 

1.8 

MACARRÃO TIPO ESPAGUETE. MASSA PRÉ COZIDA, FRESCA, A 
BASE DE FARINHA DE TRIGO, TIPO COMU, EMBALAGEM DE NO 
MINIMO 	4000. 	APRESENTAR 	AMOSTRA 	FICHA 	TÉCNICA 
ASSINADA POR PROFISSIONAL CAPACIDADE, MAIS LAUDOS 
FISICOS 	QISMICO, 	MICROBIOLOGICO 	DE 	LABORATÓRIO 
QUALIFICADO DE 2024 A 2025 

PCT 2 REALEZA 11$ 	2,75 
dois reais e 

setenta e cinco 
centavos 

R$ 	5,50 
cinco reais e 

cinquenta 
centavos 

1.9 

SARDINHA EM ÓLEO COMESTÍVEL - LATA DE 1250. SISTEMA 
ABRE FACIL. INGREDIENTES: SARDINHA. ÓLEO VEGETAL E SAL 
O PRODUTO DEVE SER ELABORADO COM SARINHAS INTEGRAS 
AD ORPRIONSUCO EM ÓLEO COMESTIVEL, DESCABEÇADAS, 
DESCAMADAS, 	ESVICERADAS E LIVRES DE NADADEIRAS. 
COZIDO, TER A COBERTURA EU ÓLEO CONESTIVEL PURO E 
APRESENTAR NO MÁXIMO17% DO AD DE SÓDIO. NÃO DEVE 
APRESENTAR EMBALAGEM AMASSADA, ENFERRUJADA OU LATA 2 NAUTIQUE R$ 	4,16 

quatro reais e 
dezesseis 
centavos 

R$ 	8,32 
oito reais e trinta 
e dois centavos CONTER PERFURAÇÕES. APRESENTAR DADA DE FABRICAÇÃO E 

PRAZO DE VALIDADE ESTAMPADA NA EMBALAGEM DE NO 
MINIMO 01 ANO A PARTIR DA DATA DO RECEBIMENTO. 
APRESENTAR 	AMOSTRA 	FICHA TÉCNICA ASSINADA 	POR 
PROFISSIONAL CAPACIDADE. MAIS LAUDOS FISICOS QUIMICO, 
MICROBIOLOGICO DE LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 2024 A 
2025 

vaiorfotaT Ï$ 	1.012.950,00 
novecentos e cinquenta reais 

Valor Global da Proposta'' 
Importa a Presente Proposta a Quantia de: 
um milhão e doze mil, novecentos e cinquenta reais 

  

 

R$ 1.012.950,00  

 

Validade da Proposta: 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentação. 
ProcedAncia dos Produtos: Nacional. 
Garantia doo produtos contra qualquer defeito de fabricação ou de embalagem: Conforme Edital. 

Prazo e Local de Entrega: O objeto em questão, deverá ser entregue no almoxarifado da unidade solicitante, cujo endereço consta na ordem de serviço/compras, em até 10 (dez) 
dias da emissão da mesma, podendo esse prazo ser prorrogado, desde que solicitado e devidamente justificado. 

Informações de Banco: 
n°  001 (Banco do Brasil) - AG., 1604-7 - C/C.; 7658-9. 
Banco BR.ADESCO - Agência 01379 - Conta Corrente 0460715-5. 
Banco Santander - Agência 1584 - Conta Corrente 130041191. 

FORTALEZA/CE, SEXTA-FEIRA, 21 DE MARÇO DE 2025 

Assinado de forma digital por 

RICARDO MACHADO DE RICARDO MACHADO DE
MEDEIROS:25946625349 

MEDEIROS:25946625349 Dados: 2025.03.2113:53:49 
-0300 
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Ç) ÔMEGA -ORúbrick 

Distribuidora 
Ao Pregoeiro(a) 
Prefeitura Municipal de Morrinhos 
Secretaria de Assistência Social 
Pregão Eletrônico para Registro de Preços N°  07.00312025-PE-SAS 
Data de Abertura: 20/03/2025 
Horário: 09h:O0min. 

DECLARAÇÕES 
OBJETO: O objeto da presente licitação é o REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURA E EVENTUAL AQUISIÇÕES DE CESTAS BÁSICAS ALIMENTICIAS 
PARA CONCESSÃO DE BENEFICIO EVENTUAL Às FAMILIAS COMPROVADAMENTE CARENTES DO MUNICIPIO DE MORRINHOS, JUNTO A 
SECRETARIA ASSISTENCIA SOCIAL, conforme condições, quantidades e exigências estabelecidas neste Edital e seus anexos. 

1 - A Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, inscrita no CNPJ 
de n.° 41.600.13110001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidade n° 
8904002000214. e inscrito no CPF sob o n 116.390.753-72, sob a modalidade Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS, DECLARA EXPRESSAMENTE, sob 
as penas da Lei, para todos os fins de direito a que se possa prestar, especialmente para fins de prova em processo licitatório, junto ao Município de Morrinhos, 
Estado do Ceará, o seguinte: 
(1) que dá ciência de que cumpre plenamente os requisitos de habilitação constantes do instrumento convocatório; 

que tem pleno conhecimento de todos os parâmetros e elementos do Edital e dos produtos/bens a serem ofertados no presente certame licitatório; 
que sua proposta atende integralmente aos requisitos constantes neste edital. 

2 - A Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, inscrita no CNPJ 
de n.° 41.600.131/0001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidade n 
8904002000214. e inscrito no CPF sob o n° 116.390.753-72, sob a modalidade Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS, DECLARA EXPRESSAMENTE, sob 
as penas da Lei, para todos os fins de direito a que se possa prestar, especialmente para fins de prova em processo licitatório, junto ao Município de Morrinhos, 
Estado do Ceará, que, em cumprimento ao estabelecido na Lei n° 9.854, de 27/10/1999, publicada no DOU de 28/10/1999, e ao inciso XXXIII, do artigo 70,  da 
Constituição Federal, não emprega menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, nem emprega menores de 16 (dezesseis) anos em 
trabalho algum, salvo na condição de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos. 

3 - A Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, inscrita no CNPJ 
de ri.0  41.600.131/0001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidade n° 
8904002000214. e inscrito no CPF sob o n° 116.390.753-72, sob a modalidade Pregão Eletrônico N°  07.003/2025-PE-SAS, DECLARA EXPRESSAMENTE, sob 
as penas da Lei, para todos os fins de direito a que se possa prestar, especialmente para fins de prova em processo licitatório, junto ao Município de Morrinhos, 
Estado do Ceará, que concorda integralmente com os termos deste edital e seus anexos, se responsabilizando pela veracidade dos documentos apresentados, 
bem como pela proposta ofertada, tudo de acordo com os prazos e condições determinados. 

4 - A Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, inscrita no CNPJ 
de n.° 41.600.131/0001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidade n° 
8904002000214. e inscrito no CPF sob o n° 116.390.753-72, sob a modalidade Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS, DECLARA EXPRESSAMENTE, sob 
as penas da Lei, para todos os fins de direito a que se possa prestar, especialmente para fins de prova em processo licitatório, junto ao Município de Morrinhos, 
Estado do Ceará, sob as penalidades cabíveis, que inexiste qualquer fato superveniente impeditivo de nossa habilitação para participar no presente certame 
licitatório, bem assim que ficamos ciente da obrigatoriedade de declarar ocorrências posteriores. 

' 	Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, inscrita no CNPJ 
n.° 41.600.131/0001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidade n° 

8904002000214. e inscrito no CPF sob o n° 116.390.753-72, DECLARA EXPRESSAMENTE, sob as penas da Lei, que na qualidade de proponente do 
procedimento licitatório, sob a modalidade Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS, instaurada pela Prefeitura Municipal de Morrinhos, sob as sanções 
administrativas cabíveis, inclusive as criminais, e sob as penas da lei, que toda documentação anexada ao sistema é autêntica. 

6 - A Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, inscrita no CNPJ 
de n.° 41.600.131/0001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidade n° 
6904002000214. e inscrito no CPF sob o n° 116.390.753-72, DECLARA EXPRESSAMENTE, sob as penas da lei, que na qualidade de proponente de 
procedimento licitatório sob a modalidade Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS, instaurada pelo Município de Morrinhos, sob as penas da lei, que conhece e 
aceita o teor completo do Edital, ressaltando-se o direito recursal, bem como de que recebeu todos os documentos e informações necessárias para o 
cumprimento integral das obrigações objeto da licitação. 

7-A Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, Inscrita no CNPJ 
de n.° 41.600.131/0001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidade ri°  
6904002000214. e inscrito no CPF sob o n° 116.390.753-72, DECLARA para fins de atendimento ao que consta do edital do Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-
SAS da Prefeitura Municipal de Morrinhos/CE, que a empresa tomou conhecimento do Edital e de todas as condições de participação na Licitação e se 
compromete a cumprir todos os termos do Edital, e a fornecer material de qualidade, sob as penas da Lei. 

RICARDO 	AOS dod,f,,,,a 

MACHADO DE 
MEDEIR05:25 MEDEIROS 05946655359 

Dado,: 202L03 2I 
946625349 	133sa.°3oo• 
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8- A Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, inscrita no CNPJ 
de n.° 41.600.131/0001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidade n° 
8904002000214. e inscrito no CPF sob o n° 116.390.753-72, DECLARA EXPRESSAMENTE, sob as penas da Lei, que na qualidade de proponente do 
procedimento licitatório, sob a modalidade Pregão Eletrônico N° 07.00312025-PE-SAS, instaurada pela Prefeitura Municipal de Morrinhos/CE, que, não possui 
nenhum parentesco, matrimônio, afim consanguíneo até o TERCEIRO GRAU, ou por adoção, com a Administração Pública Municipal de Momnhos-CE. 

9 - A Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, inscrita no CNPJ 
de n.°  41.600.131/0001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidade n°  
8904002000214. e inscrito no CPF sob o n° 116.390.753-72, DECLARA EXPRESSAMENTE, sob as penas da Lei, que na qualidade de proponente do 
procedimento licitatório, sob a modalidade Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS, instaurada pela Prefeitura Municipal de Morrinhos/CE, que, cumpre as 
exigências de reserva de cargos para pessoa com deficiência e para reabilitado da Previdência Social ou para aprendiz, previstas em lei e em outras normas 
específicas. 

10 - A Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, inscrita no 
CNPJ de n.° 41.600.131/0001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidade n° 
8904002000214. e inscrito no CPF sob o n° 116.390.753-72, DECLARA EXPRESSAMENTE, sob as penas da Lei, que na qualidade de proponente do 
procedimento rucitatório, sob a modalidade Pregão Eletrônico N° 07.00312025-PE-SAS, instaurada pela Prefeitura Municipal de Morrinhos/CE, que, suas propostas 
econômicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituição Federal, nas leis trabalhistas, nas 
normas infralegais, nas convenções coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas. 

- A Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, inscrita no 
CNPJ de ri.° 41.600.13110001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidãde n° 
8904002000214. e inscrito no CPF sob o ri' 116.390.753-72, DECLARA EXPRESSAMENTE, sob as penas da Lei, que na qualidade de proponente do 
procedimento licitatório, sob a modalidade Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS, instaurada pela Prefeitura Municipal de Morrinhos/CE, que, não possui, em 
sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forçado, observando o disposto nos incisos III e IV do art. 10  e no inciso III do art. 50  da 
Constituição Federal. 

12 - A Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, inscrita no 
CNPJ de n.° 41.600.131/0001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidade n°  
8904002000214. e inscrito no CPF sob o n° 116.390.753-72, DECLARA EXPRESSAMENTE, sob as penas da Lei, que na qualidade de proponente do 
procedimento licitatório, sob a modalidade Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS, instaurada pela Prefeitura Municipal de Momnhos/CE, que, atende aos 
requisitos de habilitação, e o declarante responderá pela veracidade das informações prestadas, na forma do inciso 1 do art. 63 da Lei ri°  14.133, de 2021. 

13 - A Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258. Centro de Fortaleza, inscrita ruo 
CNPJ de n.° 41.600.131/0001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidade n° 
8904002000214. e inscrito no CPF sob o n° 116.390.753-72, DECLARA EXPRESSAMENTE, sob as penas da Lei, que na qualidade de proponente do 
procedimento licitatório, sob a modalidade Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS, instaurada pela Prefeitura Municipal de Morrinhos/CE, que, está ciente e 
concorda com as condições contidas no Edital e seus anexos, bem como de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para 
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituição Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convenções coletivas de trabalho e 
nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitação definidos no 
instrumento convocatório. 

14 - A Empresa ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, inscrita no 
CNPJ de ri.°  41.600.131/0001-97, por intermédio de seu representante legal o Sr FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, portador da cédula de identidade n° 

4002000214. e inscrito no CPF sob o n° 116.390.753-72, DECLARA: 
a. está em situação regular perante o Ministério do Trabalho no que se refere a observância do disposto no inciso XXXIII do artigo 70  da Constituição Federal, na 
forma do Decreto Estadual n°. 42.911/1998: 
b. não se enquadra em nenhuma das vedações de participação na licitação do item 2.6 deste Edital. 

Pelo que, por ser a expressão da verdade, firma a presente, sob as penas da Lei. 

FORTALEZA/CE, SEXTA-FEIRA, 21 DE MARÇO DE 2025 

RICARDO MACHADO 
DE 

MEDEIROS259466253 
49 

Assinado de forma digital 
por RICARDO MACHADO DE 
MEDEIROS:25946625349 
Dados: 2025.03.21 13:54:05 
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OME 	A 
Distribuidora 

RúbrIC 

Ao Pregoeiro(a) 
Prefeitura Municipal de Morrinhos 
Secretaria de Assistência Social 
Pregão Eletrônico para Registro de Preços N° 07.00312025-PE-SAS 

Data de Abertura: 20/03/2025 
Horário: 09h:OOmln. 

DECLARAÇÃO DE ELABORAÇÃO INDEPENDENTE DE PROPOSTA 

O FRANCISCO ARRUDA DIAS AGUIAR, brasileiro, portador da Cart. de ident. RG n.° 8904002000214 e CPF N° 
116.390.753-72, residente e domiciliado na Av. Rui Barbosa n° 343, Apto 2001, Edifício Patrícia, Condomínio Paço 
do Bem, Bairro Meireles. ) como representante devidamente constituído de: ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE 
PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, Localizada a Rua: Tereza Cristina, 1258, Centro de Fortaleza, inscrita no 
CNPJ de n.° 41.600.131/0001-97, doravante denominada LICITANTE, para fins de participação no processo 
administrativo de licitação na modalidade Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS, declara, sob as penas da lei, 
em especial o art. 299 do Código Penal Brasileiro, que: 

a) a proposta apresentada para participar do Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS foi elaborada de maneira 
independente pela ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, e o conteúdo da proposta 
não foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer outro 
participante potencial ou de fato da licitação de que trata o Edital do Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS, 
por qualquer meio ou por qualquer pessoa; 

b) a intenção de apresentar a proposta elaborada para participar do Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS 
não foi informada, discutida ou recebida de qualquer outro participante potencial ou de fato da (ÔMEGA 
DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA). por qualquer meio ou por qualquer pessoa; 

c) que não tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisão de qualquer outro participante 
potencial ou de fato do Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS quanto a participar ou não da referida licitação; 

d) que o conteúdo da proposta apresentada para participar do Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS não 
será, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer outro participante 
potencial ou de fato, antes da adjudicação do objeto da referida licitação; 

e) que o conteúdo da proposta apresentada para participar do Pregão Eletrônico N° 07.003/2025-PE-SAS não foi, 
no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer integrante da 
Administração, antes da abertura oficial das propostas; e 

f) que está plenamente ciente do teor e da extensão desta declaração e que detém plenos poderes e informações 
para firmá-la. 

DECLARO, ainda, que a pessoa jurídica que represento conduz seus negócios de forma a coibir fraudes, 
corrupção e a prática de quaisquer outros atos lesivos à Administração Pública, nacional ou estrangeira, em 
atendimento à Lei Federal n° 12.846/ 2013, tais como: 
1. — prometer, oferecer ou dar, direta ou indiretamente, vantagem indevida a agente público, ou a terceira pessoa a 
ele relacionada; 
II.— comprovadamente, financiar, custear, patrocinar ou de qualquer modo subvencionar a prática dos atos ilícitos 
previstos em Lei; 
III.— comprovadamente, utilizar-se de interposta pessoa física ou jurídica para ocultar ou dissimular seus reais 
interesses ou a identidade dos beneficiários dos atos praticados; 
IV.— no tocante a licitações e contratos: 
a. frustrar ou fraudar, mediante ajuste, combinação ou qualquer outro expediente, o caráter competitivo de 
procedimento licitatório público; 

Rua 1 creia (rislina. 1258 — ( entr4 - lirtakta .' (1* - ('&-1): 60.111-14 1 
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R ú bric' Ç) OM A 
Distribuidora 

b. impedir, perturbar ou fraudar a realização de qualquer ato de procedimento licitatório público; 
c.afastar ou procurar afastar licitante, por meio de fraude ou oferecimento de vantagem de qualquer tipo; 
d. fraudar licitação pública ou contrato dela decorrente; 
e. criar, de modo fraudulento ou irregular, pessoa jurídica para participar de licitação pública ou celebrar contrato 
administrativo; 
f. obter vantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento, de modificações ou prorrogações de contratos 
celebrados com a administração pública, sem autorização em lei, no ato convocatória da licitação pública ou nos 
respectivos instrumentos contratuais; ou 
g. manipular ou fraudar o equilíbrio econômico-financeiro dos contratos celebrados com a administração pública; 
V.— dificultar atividade de investigação ou fiscalização de órgãos, entidades ou agentes públicos, ou intervir em 
sua atuação, inclusive no âmbito das agências reguladoras e dos órgãos de fiscalização do sistema financeiro 
nacional. 

Pelo que, por ser a expressão da verdade, firma a presente, sob as penas da Lei. 

Atenciosamente. 

FORTALEZA/CE, SEXTA-FEIRA, 21 DE MARÇO DE 2025 

Assinado de forma digital por 

RICARDO MACHADO DE RICARDO MACHADO DE
MEDEIROS:25946625349 

MEDEIROS:25946625349 Dados: 2025.03.21 13:54:25 
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RELATÓRIO DE ENSAIOS 
	

N° 53.655-0 

SOLICITANTE 
Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 

	
Orçamento: N.U. 

CNPJ: 41.600.131I0001-97 	 Cidade: Fortaleza 
	

Estado: 	CE 
	

País: 	Brasil 

DADOS DA AMOSTRA 

Fabricação: 10/2023 Validade: 11/2024 

Lote: 103 Turno: NU 

Data coleta: 18/12/2023 Hora coleta: 10:00 

Integrado: Nl 

Produto: 	Açucar Refinado 

Marca: 	Realeza 

Lacre: 	NU 

Coletador: Beth 

,ai coleta: Omega Distribuidora 

N°  do SIF/ER: NI 

Informações adicionais: 
	

Id. Amostra: 13-Peso: 1 K 

DATA E HORA ENTRADA 

21/1212023 16:12 

Data ensaio: 	21/12/2023 

Solicitação: NU 

Registro: 	Nt 

Temp. coleta: NU 

CONDIÇÕES DE TEMPERATURA 

TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE 

NU 

Data conclusão: 26112/2023 	 Data emissão: 26/12/2023 

RESULTADOS 

Ensaio Resultado Unidade Metodologia 
MOi Contagem de Coliformes Totais < 1.0 x 10 1 UFC/g AOAC 991.14 

M06 Contagem de Coliformes Termotolerantes < 1.0 x 10 1 UFC/g AFNOR 01/2-09/890 

M26 Pesquisa de Sam anel/a spp Ausente /25g ÀFNOR 01/16-11/16 

MI2A Contagem de Staphylococcus Coagulase positiva < 1.0 x 10 1 UFc/g AFNOR 01/09-04/03 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 Nt = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 
todologia(s): 

• AOAC Offlcial Methods of Analysis. Mlcrobiological MethOds. 991.14. -  22ed. 2023. 
• AFNOR Validation 3M 01/2-09/89C - Coliforrn Count Plate in Food - MA-MB 0119 
• AFNOR Validation 3M 01/18 - 11/16 3M Molecular Detection Assay - MA-MB 101 
• AFNOR Validation 01/09-04/03 Petriflim Staph Express Count system (STX system) 

* Os resultados se referem somente à amostra analisada e a reprodução do laudo só poderá ser integral e depende da aprovação por escrito do laboratório emitente e do cliente. 
* O laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. 
• O cliente foi responsável pela coleta, identificação e informações da amostra/Item ensaiado. 

Assinado digitalmente por: (AMILA ANL)KbIA UAMAItiO UI-UMMO 
Data: 01/01/2024 16:50:39 
Responsavel Tecnica 
MICROBIOLOGIA 
CRQ/PR 09202017 

Página 1 de 1 

Para validar a assinatura do seu laudo acosse validalaudo.lanaIi.com.br8888 e digite o código ntm2nt e a série v8fda= 
	RO-LANAU.41 Rev lo - 01/11/2022 
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RELATÓRIO DE ENSAIOS N° 53.656-0 

SOLICITANTE 
Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 	 Orçamento: N.I. 

CNPJ: 41.600.131/0001-97 	 Cidade: 	Fortaleza 	 Estado: 	CE 	 País: 	Brasil 

DADOS DA AMOSTRA 
Produto: Açucar Refinado 

Marca: Realeza Fabricação: 10/2023 

Lacre: NU Lote: 103 

Coletador: Beth Data coleta: 18/12/2023 

,ai coleta: Omega Distribuidora 

Solicitação: NI 

Validade: 	11/2024 	Registro: 	NU 

Turno: 	NU 

Hora coleta: 10:00 	Temp. coleta: NI 

Integrado: 	NU 

Id. Amostra: 14-Peso: 1 K 

N° do SIF/ER: NU 

Informações adicionais: 

DATA E HORA ENTRADA 

21112/2023 16:12 

Data ensaio: 	21/12/2023 

CONDIÇÕES DE TEMPERATURA 

TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE 

NI 	 O 	 O 

Data conclusão: 29/1212023 
	

Data emissão: 29/12/2023 

RESULTADOS 

Ensaio Resultado Unidade Metodologia 

FQ07I - pH 5,57 unidade pH IAL FQ - 2008 

QO9O-Umidade e Voláteis <0,1 911009 ISO 1442:1997 

FQ075 - Proteína Bruta 3,15 CBAA - Método 2021.046 

FQ058 - Lipídios Butirômetro Carnes e Derivados 0,0 9/100g NMKL 181 2005 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LO = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 NO = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 
todologla(s): 

• Instituto Adolfo Lutz. Métodos Físicos-Químicos para Análise de Alimentos. 51  ed. Brasilia, ANVISA 2008. 
• ISO 1442: 1997- Meat and meat products - Determination of moisture content (Reference method) 
• CBAA - Compêndio brasileiro de alimentação animal, 2023. 
• NMKL 181, 2005- Fat. Determination in meat and meat products using a butyrometer a000rding to Gerber. 

* Os resultados se referem somente à amostra analisada e a reprodução do laudo só poderá ser integral e depende da aprovação por escrito do laboratório emitente e do cliente. 
* O laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. 
* O cliente foi responsável pela coleta, identificação e informações da amostralltem ensaiado. 

Assinado digitalmente por: ULAUDIA MARIA DA SlLVA:4921.31U 
Data: 01/01/2024 16:51:06 
Responsavel Tecnica 
FISICO-QUIMICA 
CRQ/PR 09202319 

Página 1 de 1 

Para validar a assinatura do seu laudo acesse validalaudo.Ianali.corn.bc8888 e digite o código ntm2nt e a série z8fda 
	RO-LANALI-41 Rev 10 - 01/11/2022 
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LAQA Laboratório de Análises Químicas e Ambientai 
CNPJ 46.011.42 	1-41 

Avenida Brasília, n9  500, Parque Havai  -  Eusébio/CE - CEP/-761-210 

Fone: (85) 99436-3757 / laboratório.laq 	
3,1 
o 

LACA 
LASOHATORIC Dl AH ALISIS 

OU'  %41 «A,I*MAI 1h!  AIS 

Relatório de Análises N2:  -26992025.13- VO Rúbric 

1. Dados Contratação: -- 

Solicitante: 

Razão Social: 	 OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 

Proposta Comercial: 	548.2025.V0 

CNPJ/CPF: 	 41.600.131/0001-97 

Endereço: 	 Rua Teresa Cristina,1258 Centro - Fortaleza/CECO: 60015140 

Contato: 	 BETH E-mail: Fone: +55 85 9104-8839 

Amostragem - 2. bacios; da Amostragem: 

- 	 AÇÚCAR REFINADO - CLASSE CRISTAL BRANCO - TIPO REFINADO - GRUPO 1 - 
Descrição da Amostra: 	

VAL. JAN-26 LOT 02 25 

Endereço Amostragem: 	Rua Teresa Cristina,1258 Centro Cidade: Fortaleza/CE CEP: 60015140 

Responsável pela Amostragem: Solicitante 

Matriz e Origem Amostra: 	Alimento - Acúcar Refinado 

Data de Amostragem: 	 05/02/2025 08:00:00 	 Característica da Amostra: 

Data Recebimento: 	 05/02/2025 10:00:00 	 Data Conferência: 

Responsável pela Conferência: 

1KG - REALEZA - FAB.: JAN-25 

Simples 

05/03/2025 15:11:26 

milena.maria 

3. Resultados: 

Parâmetros Resultados 	Un Trab 

INSTRUÇÃO 
NORMATIVA N9  47, 
DE 30 DE AGOSTO 

DE 2018 

Un 	 Metodologia 

Físico químico 

Cinzas Condutimétricas 	 <0,01 	% 	 até 0,20 	 % 	018/1V Instituto Adolfo Lutz 

Partículas Magnetizáveis 	 1 	 mg/kg 	 até 5 	 mg/kg 	 POP AL15 

Polarização 	 89,8 	 °Z 	 até 99,0 	 °Z 	 POP AL15 

Pontos Pretos 	 3 	Unidades/100g 	até 5 	Unidades/100g 	POP AL15 

Umidade 	 0,17 	 até 0,30 	 % 	 AOAC 925.45b 
Opiniões e Interpretações: A presente amostra ATENDE aos padrões estabelecidos pela Instrução Normativa n° 47, de 30 de Agosto de 2018 do 
MAPA, para o(s) parâmetro(s) analisado(s). 
Legislação: Valores de referência estabelecidos conforme REGULAMENTO TÉCNICO DO AÇÚCAR, e Físico-químico 
Referência(s) Normativa(s): Análise Sensorial,Official Methods of Analysis of AOAC lnternational,Métodos físico-químicos para análise de 
alimentos ed. IV, 

Legenda 

- Porcentagem, mg/kg - miligrama por quilograma, °Z - GRAUS Zucker, Unidades/100g - Unidades em 100 gramas L.Q. - Limite de Quantificação, 
/MP - Valor Máximo Permitido, N.A. - Não Aplicável 

JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR:76853527372 
05/03/2025 15:11:29 - 

ICP-Brasil - 250808141347Z 
Documento assinado eletronicamente conforme MP n0  2.200-2/2001. O uso de 

certificados emitidos no ãmbito da ICP-Brasil tem validade jurídica. 

  

Jose Valdario Viana Junior 
CRQ 104000656 

»unlie*r Jwe V. l'nIor 
Bkiøsju Rrsponst'& 

CKHto -  W7.flfl5fot, 

Donizete Jose Vicente junior 
CRbio 107.085/051) 

Código de Verificação: 0018300000183000176340202500000 

Avenida Brasília, n2 500, Parque Havai  -  Eusébio/CE - CEP: 61-761-210 
Versão: - Amostra: 2699.2025 1 Data Emlssâo:0510312025 - Página. :1/1 



LAQA Laboratório de Análises Químicas e Ambientai  si 

CNPJ 46.011.426 0b1-41 
Avenida Brasília, n2  500, Parque Havai  —  Eusébio/CE — CEP: g761210 

Fone: (85) 99436-3757 / laboratório.laqa 
LACA 

LÀUOR4I ORlO O LANALl i 
QUIMILS  5  SOSIINÇAIS 

i2oÇ) 

Relatório de Analises N: -2701.2025.13- V.O 
'. 	rçUDr!C4 

01. Dados Contratação: 

Solicitante: 

Razão Social: 	 OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 

Proposta Comercial: 	548.2025.V0 

Ct4PJ/CPF: 	 41.600.131/0001-97 

Éndereço: 	 Rua Teresa Cristina,1258 Centro - Fortaleza/CE CO: 60015140 

Contato: 	 BETH E-mail: Fone: +55 85 9104-8839 

0. bados da Amostragem: 

AÇÚCAR REFINADO - CLASSE CRISTAL BRANCO - TIPO REFINADO - GRUPO I  - 
Descrição da Amostra: 	

VAL. JAN-26 LOT 02 25 

Endereço Amostragem: 	Rua Teresa Cristina,1258 Centro Cidade: Fortaleza/CE CEP: 60015140 

Responsável pela Amostragem: Solicitante 

Matriz e Origem Amostra: 	Alimento - Acúcar Refinado 

Data de Amostragem: 	 05/02/2025 08:00:00 	 Característica da Amostra: 

Data Recebimento: 	 05/02/2025 10:00:00 	 Data Conferência: 
Responsável pela Conferência: 

1KG - REALEZA - FAB.: JAN-25 

Simples 

05/03/2025 15:11:38 

milena.maria 

03. Resultados: 

Físico químico 
Parâmetros 

Aspecto 

Cor 

Odor e Sabor 

Resultados 

Sólido sob a 
forma de 

microcristais 
soltos e secos 

Branco 

Doce 
característico do 

produto 

Un Trab Legislação Específica 	Un 

Sólido sob a forma de 
microcristais soltos e 

secos 

Branco 

Doce Característico do 
produto 

Metodologia 

SMWW 2150 B 

Cor 

Odor 

Opiniões e Interpretações: A presente amostra ATENDE aos padrões estabelecidos pelo solicitante, para o(s) parâmetro(s) analisado(s). 
Legislação: Valores de referência estabelecidos conforme Limites e/ou descrições estabelecidos pelo solicitante, e Organoléptico 
Referência(s) Normativa(s): Análise Sensorial,Standart Methods of Water and Wastwater, 

Legenda 

L.Q. - Limite de Quantificação, VMP - Valor Máximo Permitido, N.A. - Não Aplicável 

JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR:76853527372 
05/03/2025 15:11:43 

ICP-Brasil - 250808141347Z 
Documento assinado eletronicamente conforme MP nQ 2.200-2/2001. O uso de 

certificados emitidos no âmbito da ICP-Brasil tem validade jurídica. Jose Valdario Viana Junior 
CRQ 104000656 

I)onbeo Jos. V. lúntor 

Bók5, Rospssnsvd 
CRBio  - 

Donizete Jose Vicente Junior 
CRbio 107.085/051) 

Código de Verificação: 0018300000183000176360202500000 

Avenida Brasília, nQ 500, Parque Havai  -  Eusébio/CE - CEP: 61-761-210 
Versão: - Amostra: 2701.2025  1  Data Emissão:05/03/2025 - Página.:1/1 



CEP: 

60015140 
Endereço: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 

o Estado: 

CE 
Responsável pela solicitação: 

BETH 
Telefona: 

(85) 3255-9873 
Cidade: 

FORTALEZA 

LABS B
Ruo Uruguai, 533 - Alto Alegrei Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 
( Solicitante: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

CNPJ/CPF: 

41.600.131/0002-78 o 
e 

Página 1 de 1 2 10212025 Emissão 

CNPJ: 05 642 544000170 

11111 11101111 II 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
f" Local da amostragem / órgão expedidor: 

OMÈGÃ DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS AUMENTICIOS EIRÈLI 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

ARROZ BRANCO 1KG 

Lote: 

1225 
Lacre: 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

NÃO INFORMADO 

Fabricação: 

13/01/2025 
Validade: 

13/01/2026 
Coleta: 

13/01/2025 ni 
Temp. Colete: 

NI 
Fabricante: 

REALEZA 

Dados Laboratório 
),dem Serviço: 

10341782 
Código da amostra: 

8574FQ25 
Número da requisição: 

1157504 
Resp. coleta: 

NA 
Etiqueta: 

NI 
Recebimento: 

06/02/2025 11:00 

Temp. recebimento: 

24,6°C 
Condições da amostra: 

NORMAL -LACRADO 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.341.782A-1 
Errata: 

Este relatorio invalida e substitui o (10341782-0). Liberação do relatorio com selo. 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ Início Fim 

"CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS, alimentos 
Aspecto Característico Sem valor de referência NE 06-02-2025 25-02-2025 
Consistência Característico Sem vor de referência NE 06-02-2025 25-02-2025 
Cor Característico Sem reler dê referência ME 06-02-2025 25-02-2025 
Odor Característico Soer viaarde referência ME 06-02-2025 25-02-2025 
Sabor Característico sem valor ria referência ME 06-02-2025 25-02-2025 
Textuta Característico Sem valor de referência MC 06-02-2025 25-02-2025 

° GORDURAS TOTAIS 1 EXTRATO ETÉREO 0,39 g/lOOg Sem valor de referência 0.17 06-02-2025 19-02-2025 

"DETERMINAÇÃO DE ptl 8,08 San valor de Referência 2 a 12 06-022025 11-0k-2025 

")PROTEÍNA TOTAL 7,80 gIlOO g Sem valor de referencie 0,15 06-02-2025 15-02-2025 

"RESÍDUO MINERAL FIXO (CINZAS) 0,23 g/l 00 g Soe, ealsr de referência 0.07 06-02-2025 12-02-2025 

°'UMIDADE e VOLÁTEIS 12,18 91100 g sem valor de referência 0,06 06-02-2025 12-02-2025 

reviatura: 

NA = Não aplicado 1 Mi = Não informado 1 LO = Limite de Quantificação 1 ME = Não Especificado t NO e  Não Detectável 1 VMP Valor Máximo Permitido 

Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz - Métodos físicos-químicos para análise de alimentos - IV edição, 2005. Método 154/1V. 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/1V 

(3) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-quimicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 01711V 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 036/1V 

(5) Instituto Adolfo Luis. Métodos físico-quimicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 01 8/1V 

(6) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ad. IV, 2005. Método 012/1V. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Labõrálório de ensaio acreditado pata Cgcie de acordo com à ABNT NOR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste labora@cioumento assinado eletronicamente por 	Documento assinado eletronicamente por 
ELEONE APARECIDA TOZO GUZI JAQUELINE MALAGUITI CORSATO 
St0natária Ensaios FísicoS Químicos,CP 	Sianatária Ensaios Físico Químicos CPI 
618.514.699-15, CRBbio-07 N° 4564207-D, 	051.893.019-07 CRBbio-07 N  13063/07-13, 
Data: 07/02/2025 17:40:40 	 Data: 25/02/2025 17:22:42 

s;gnatáros autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Guzl 1 CRBI0: 45642/07-D 

Luciane Vieira Rodrigues 1 CRBI0: 130577/07-O 

Jaqueline Malagutti Corsato  1  CRBbio: 130636/07-D 
Carolina Mayna Urban Paim  1  CRBM: 70981 

Marco Antonio Largura 1 CRF: 6636 - PR 

Responsável Técnico do Loborotório 

DO 087 Revisão 12- 14/01/2025 Relatório de Ensaios 
Para validar a assinatura do seu laudo acesse confertrasslnatura.a3q.com.br  e dlglte o código MTAzNDE30D e a série J8ODU3NEZRMJV8MQ 

www.a3qcont.br  



LABS 
Rua Uruguai,  533 - Alto Alegrei Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 
' 	Solicitante: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

CNPJ/CPF: 

41.600.13110002-78 

Endereço: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 

CEP: 

60015140 

Cidade: 
FORTALEZA 

Estado: 
CE 

Responsável pele solicitação: 
BETH 

Telefone: 
(85) 32559873 

e 
T •, •1 

o W. o 

CNPJ: 05 642 544 000170 

idem Serviço: 

10341782 
Código da amostra: 

8574FQ25 
Número da requisição 

1157504 
Resp. coleta: 

NA 1 11111111 
Recebimento: 

06/02/2025 11:00 
Etiqueta: 

NI 
Temp. recebimento: 

24,6°C 
Condições da amostra: 

NORMAL  -  LACRADO 

Página 1 de 1 07/02/2025 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
/Locai da amostragem / Órgão expedidor 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIREU 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (upa): 

ARROZ BRANCO 1KG 

Lote: 

1225 
Lacra: 

NA 

Ponto de colete: 

NA - 
Resp. colete: 

NÃO INFORMADO 

Fabricação: 

13/01/2025 
Validade: 

13/01/2026 
Coleta: 

13/01/2025 nI 
Temp. Coleta: 

Nt 
Fabricante: 

REALEZA 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.341.782-1 
Errata: 

Este relataria invalida e substitui o (10341782-0). Liberação do relatono com selo. 

Ensaio Resultado Unidade Referência LO inicio Fim 

1 MACROSCOPiA, alimentos 
Fragméntõ Animal Ausente unidade Sem valor aereferência NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento Metálico Ausente unidade San, valor de referência NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento Mineral Ausente unidade Sem valor de referência NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento Sintético Ausente unidade San, ralo, de mforênnia NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento Vegetal Ausente unidade Sem valor de referência NE 06-02-2025 07-02-2025 

`MICROSCOPIA, alimento 
Ácaros Ausente unidade Sem valor de referência NE 06-02-2025 07-02-2025 
Areia Ausente unidade Sem valor de referência NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento de Inseto Ausente unidade Sem valor de referência NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento de Matéria Estranha Ausente unidade Sem valor de referência NE 06-02-2025 07-02-2025 
Parasitas e Larvas Ausente unidade Sem velar dereferência NE 06-02-2025 07-02-2025 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado i Ni = Não informado 1 LQ = Limite de Quantificação i NE = Não Especificado 1 NO = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 
Metodologia(s): 

(1) PE FQ 123 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 	Documento assinado eletronicamente por 
ELEONE APARECIDA TOZO GUZI JAQUELINE MALAGUTTI CORSATO 
Siqnatada Ensaios Físicos Químicos, CP 	Signatária Ensaios Físico Químicos CPF1  
618.514.699-15, CRBbiÔ-07 N° 45642/07-O, 	051.893.019-07, CRBIiiO-07 N 1130639/07-13, 
Data: 07/0212025 17:40:40 	 Data: 25/02/2025 17:22:42 

Signatários autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CRBio: 45642/07-D 
	

Jaqueline Malagutti Corsato i CRBbio: 130636/07-D 
	

Marco Antonio Largura 1 CRF: 6636- PR 

Luciane Vieira Rodrigues 1 CRBi0: 130577/07-D 
	Carolina Mayna Urban Paim  1  CRBM: 70981 	

Responsável Técnico do Laboratóro 

DO 087 Revisão 12 - 14/01/2025 Relatório de Ensaios 
Para validar a assinatura do seu laudo acosse confelirasslnatura.a3q.com.br  e digite,  o código MTAzNDE300 e a série J8ODU3NEZRMJV8MQ== 

wv.a:3qcontbr 



  

LABS B
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre 1 Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 
CNPJ: 05 642 544 000170 

 

   

( Solicáar,te 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Endereço: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 

CNPJ/CPF: 

41.600.131/0002-78 
CEP: 

60015140 

Cidade: 
FORTALEZA 

Responsável pela solicitação: 

BETH 
Telefono: 

(85) 3255-9873 
Página 1 de 1 25/0212025 Emissão 

Estado: 

CE 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
t Local da amostragem / Órgão expedidor: 

OMGA DISTRIBUIDORA f)E PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

Descrição da amostra (Tipo): 

ARROZ BRANCO 1KG 

Lote. 

0125 
Lacre. 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - Resp. co/ata. 

NÃO INFORMADO 

Fabricação: 

13/01/2025 
Validade: 

13/01/2026 
Coleta: 

13/01/2025 ni 
Temp. Coleta: 

NI 
Fabricante: 

REALEZA 

Dados Laboratório 
Ordem Serviço: 

10341799 
Código da amostra: 

11 577MB25 
Número da requisição: 

1157521 
Resp. coleta: 

NA imilialimil 
Recebimento: 

06/02/2025 11:00 
Etiqueta: 

NI 
Temp. recebimento: 

24,6°C 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 

    

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.341.799A-1 
Errata: 

Este relatorio invalida e substitui 0(10341799-0). Liberação do relatado com selo. 

Ensaio Resultado Unidade Referência Inicio Fim 

"Contagem Stsphyiococcus coagulase positiva <10 x 10' UFC/g m:lO'M: 15 22-02-2025 24-02-2025 

"Contagem de Escherichla coii <1,0 x 10 UFC/g - 07-02-2025 08-02-2025 
3 Detecção de Saimoneila spp. Ausência 259 °> 	AusOncla 14-02-2025 18-02-2025 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 
Metodologia(s): 

(1) NF EN ISO 6888-1:1999 NF EN ISO 6888-1:1999/Amd 2:2018 

(2) ISO 16649-2:2001. 

(3) NF EN ISO 6579-1:2017/AMD1:2020 

Informações adicionais: 

(a) instrução Normativa n° 161 de 10  de julho de 2022 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
Õ(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR 1SOI1EC 17025, sob numero CRL 0298. 
Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
LUCIANE VIEIRA RODRIGUES, Signatária 
Ensaios 	microbioIÓicos, 	CPF 
091.169.449-84, CRBbio-.07 N 130577107-13, 
Data: 25/02/2025 17:35:36 

Signatários outorizodos 

Eieone Aparecida Tozo Guzi 1 CRB10: 45642/07-D 
	

Jaqueline Maiagutti Corsato CRBbio: 130636/07-0 
	

Marco Antonio Largura! CR1: 6636- PR 

Luciane Vieira Rodrigues 1 CRBio: 130577/07-0 
	Carolina Mayna Urban Paim CRBM: 70981 	 Responsável Técnico do laboratório 

DO 087 Revisão 12- 14/01/2025 Relatório de Ensaios 
Para validar a assinatura do seu laudo acosse conferirasstnatura.a3q.com.br  e digite o código MTAzNDE30T e a série I8MTE1NzINQJI1fDE= 

.. 

www.a3q.com.br  



LO Inicio Fim 

14-02-2025 22-02-2025 2 9 12 

0,06 14-02-2025 25-02-2025 

Ensaio Resultado Unidade Referência 

"DETERMINAÇÃO DE p11 7,43 Sem valor de Referónc,a 

"'UMIDADE e VOLÁTEIS 3,42 gllOO g Sem valor de referência 

8 
	

Ruo Uruguai, 533 - Alto Alegre  1  Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 

- ODL/ 

Rúbric 

 

LABS 

CNPJ: 05 642 544 000170 

 

  

' Solicitante: 
	 CNPJ/CPF: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
	

41.600.131/0002-78 

Endereço: CEP.,  

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 60015140 

Cidade: Estado: Responsável pele solicitação: Telefone: 

FORTALEZA CE BETH (85) 3255-9873 
Página 1 de 1 25/02/2025 Emissão 

Dados Fornecido peso Solicitante 
t Local da amostra gem / Órgão expedidor: 

HEL1O DE ARRUDA COELHO LiDA 

Remessa: 

NÍ 

Descrição da amostra (Tipo): 

BISCOITO SALGADO, TIPO CREAM CRACKER". PACOTES DE 3506 A 4006 

Lote: 

13761 
Lacre: 

NI 

Ponto de coleta: 

NÃO INFORMADO - 
Resp. coleta: 

SOLICITANTE 

Fabricação: 

MI 
Validade: 

MI 

Coleta: 

08/02/2025 MI 
Temp. Coleta: 

Ni 

Fabricante: 

COELHO 

Dados Laboratório 
Ordem Serviço: 
	

Código da amostra: 
	

Número da requisição: 
	

Resp. coleta: 

10342208 8730FQ25 1157893 NA 

Recebimento: Etiqueta: Temp. recebimento: Condições da amostra: 

11/02/2025 16:50 NI 23°C NORMAL - LACRADO 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.342.208A-O 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado f NI = Não informado 1 LO = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 NO = Não Detectável 1 VMP Valor Máximo Permitido 
Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-quimicos para análise de alimentos, ad. IV, 2005. Método 017/1V 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-quimicos para análise de alimentos, ad. IV, 2005. Método 01 2/1V. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laborétórlo rifo é responsável pela amostrageni, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo coma ABNT NBR ISOIIEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
JAQUELINE MALAGUT7I CORSATO 
Signatária Ensaios Flsico Químicos CP 
05-1.893.019-07, CRBbio-07 N  13063ã107-D, 
Data: 25/02/2025 17:28:13 

Signotóros outonzodos 

Eleone Aparecida Tozo GuzI 1 CRBIo: 45642/07-O 

Luciane Vieira Rodrigues 1 CRBIo: 130577/07-0 

Jaqueline Malaguttl Corsato  1  CRBbio: 130636/07-D 
Carolina Mayna iirban Paim  1  CRBM: 70982 

Marco Antonio Largura 1 CRF: 6636- PR 

Responsável Técnico do Laboratório 

DO 087 Revisão 12 - 14/0112025 Relatório de Ensaios 
Para validar a assinatura do seu laudo acosse conterlrasslnatura.a3q.com.br  e digitei o código MTAzNOIyMD e a série h8ODczMEZRMJV8MA== 
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Estado: 

CE 
Responsável pela solicitação: 

BETH 
Cidade: 

FORTALEZA 

( Solicitante: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

CNPJ/CPF: 

41.600.131/0002-78 

Página 1 de 1 05/03/2025 Emissão 

c 

Rúbricl 
CNPJ: 05 642 544 000170 

CEP: 

60015140 
Endereço: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 

B
RUO Uruguai, 533 - Alto Alegrei Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 

Telefone: 

(85) 32559873 

Ensaio Fim Início Referência Unidade Resultado 

blnicontagem de Coliformes totais 1402-2O25 O50a-2o25 1,0x10 UFC/g SVR 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
(  Local da amostragem / Órgão expedidor: 

HELIO DE ARRUDA COELHO LTDA 

Remessa. 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

BISCOITO SALGADO, TIPO "CREAM CRACKER". PACOTES DE 350G A 400G 
Lote. 

13761 
Lacre: 

NI 

Ponto de coleta: 

NÃO INFORMADO  - 
Resp. coletes: 

SOLICITANTE 

Fabricação: 

NI 

Validade: 

NI 

Coleta: 

08/02/2025 NI 
Temp. Coleta: 

NI 
Fabricante: 

COELHO 

Dados Laboratório 
Resp. coleta: 

NA 

—Ordem Serviço.- 

10342209 
erviço:

10342209 
Código da amostra: 

11748MB25 
Número da requisição: 

1157894 
Etiqueta: 

NI 

iiurni  10111 
Temp. recebimento: 

23°C 
Condições da amostra: Recebimento: 

111021202516:50 NORMAL -LACRADO 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.342.209-0 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 11811 = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 NO Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) AOAC Offlcial Methods of Analysis.991.14. 21 st ad. 2019. 

Informações adicionais: 

(a) Legislação não solicitada 

(b) Provedor externo INTEGRALAB - JOICE APARECIDA LEAO LTDA 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
LUCIANE VIEIRA RODRIGUES, Signatária 
Ensaios 	microbiolóqicos, 	CPF 
091.169.449.84, CRBbIO-07 N 130577107-D, 
Data: 05/03/2025 18:54:41 

Signatários autorizados 

Eleone Aparecida Toco Guzi 1 CRBio: 45642/07-D 
	

Jaqueiine Maiagutti Corsato 1 CRBbio: 130636/07-D 
	

Marco Antonio Largura 1 CRF: 6636- PR 

Luciane Vieira Rodrigues 1 CRBio: 130577/07-D 
	Carolina Mayna Urban Paim  1  CRBM: 70981 	 Responsável Técnico do Laboratório 

DO 087 Revisão 12- 14/01/2025 Relatório de Ensaios 
Para validar a assinatura do sou laudo acossa conforlrassinatura.a3q.com.br  e dtgite o código MTAzNDIyMD e a série I8MTE3NDhNQJ11fDA 

www.a3q.com.br  
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RELATORIO DE ENSAIOS 	 N° 03664225 

SOLICITANTE 

Razão Social: Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda 

CNPJ: 	41.600.1311000197 	 Cidade: Fortaleza 
	

Estado: CE 
	

asil 

INFORMAÇÕES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO 

Produto.-  Biscoito Docer, Tipo Maria - Pacote 3509 

Marca: Coelho Fabricação: Ni. Validade: 05/2025 

Lacre: N.I. Lote: 	13003 Turno: 	N.I. 

Coletor: Solicitante Data Coleta: N.I. Hora Coleta: N.I. 

TEMPERATURA/CONDIÇÕES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO 
TEMPERATURA 	 CONGELADO SÓLIDO RESFRIADO 	AMBIENTE 

N.I.°C 	 L] 
Data Conclusão: 07/08/2024 	 Emissão: 09/08/2024 

ENSAIOS / RESULTADOS 

isaio (Código) 	 1 Resultado 	 1 Unidade 	 1 Metodologia 

FQO71 	pH 
	

7,01 	 pH 	 ISO 2917 

FQ090 	Umidade 
	

1,7 	 g/lOOg 	 ISO 1442 

* Os resultados se referem somente à amostra analisada e a reprodução do documento só poderá ser Integral e dependente da aprovação por escrito do laboratório emitente e do diante. 
* O laboratório não é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. 	 N.I.: Dado não informado pelo solicitante. N.D.: Não Detectado 
• O cliente foi responsável pela coleta, identificação e informações da amostra/fiem ensaiado. 	 Conversão de medidas: 911 009 (%) x 10 = glt<g e g/l OOg (%) x 10.000 = mg/Kg 

Referência da Metodologia: 
ISO 2917:1999 Meat and rneat producis - Measurement of pH - Reference method 
150 1442:2023 Meat and meat products - Determination of mosture content (Reference method) 

Assinado digitalmente por CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049 
Data: 07/08/2024 18:08:38 
Responsável Técnica 
FÍSICO-QUÍMICO 
CRQ/PR 09202319 

Página: 1 de 1 
RQ-LANALI 041 Rev.08 - 19109/2023 

BR 467, KM 110  -  CASCAVEL - PR Çt, (45) 3222-0076 E LANALI@LANALI.COM.BR 
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Local Coleta: N.I. 

Integrado: Ni. 

Inf. adicionais: N.I. 

N.I. 
N.I. 

DATA E HORA RECEBIMENTO 

01/08/2024 	15:07 

Data Ensaio: 01/08/2024 

N° Reg.: N.I. 

Solicitação: Ni. 

Temp.Coleta: 	N.I. °C 

Área Coletada: 



ANA I5(S OU si 

RELATORIO DE ENSAIOS 	 N° 03664255 

SOLICITANTE 

Razão Social: Omega Distribuidora de Produtos Alimenticios Ltda 

CNPJ: 	41.600131/0001-97 	 Cidade: Fortaleza 

INFORMAÇÕES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO 

Produto Biscoito Docer, Tipo Maria - Pacote 3509 

Orçamento: N.I. 

Estado: CE 	Pais: Brasil 

Marca: Coelho 

Lacre: 	N.I. 

Coletor: Solicitante 

Local Coleta: N.I. 

Integrado: 	N.I. 

lnf. adicionais: N.I. 

N.I. 
N.I. 

DATA E HORA RECEBIMENTO 

0110812024 	15:07 

Data Ensaio: 01/08/2024 

Fabricação: N.I. 	 Validade: 05/2025 

Lote: 13003 	 Turno: N.I. 
Data Coleta: N.I. 	 Hora Coleta: N.I. 

ENSAIOS / RESULTADOS 

N° Reg.: N.I. 

Solicitação: N.I. 

Ternp.Coleta: 	N.I. °C 

Área Coletada: 

TEMPERATURNCONDIÇÕES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO 
TEMPERATURA 	 CONGELADO SÓLIDO RESFRIADO 	AMBIENTE 

N.l.°C 	 13 	LI 	L] 
Data Conclusão: 07/08/2024 	 Emissão: 09/08/2024 

Ensaio (Código) 
	

Resultado 
	

1 Unidade 	 1 Metodologia 

FQO71 	pH 
	

7,01 
	

pH 
	

ISO 2917 

FQ090 	Umidade 
	

1,7 
	

g/lOOg 	 ISO 1442 
Os resultados se referem somente à amostra analisada es reprodução do documento só poderá ser integral e dependente da aprovação por escrito do laboratório emitente edo ciente. 
0 laboratório não  responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. 	 N.I.: Dado não informado pelo solicitante. NO.: Não Detectado 

* O cliente foi responsável pela coleta, identificação e infom~ da  amostra/item ensaiado. 	 Conversão de medidas: ptlOOg (%) a 10 = gIKg  e g/lOOç %) a 10.000 = mg/Kg 
Referência da Metodologia: 

ISa 2917:1900 Meat and rrieat products - Measurernent 01 pH - Reterenrce method 
ISO 1442:2023 Meat and Irreal producis - Deternrinatnon of n'misture conntentt (Reference rnethod) 

Assinado digitalmente por CLAUDIA MARIA DA SILVA:49921231049 
Data: 07/08/2024 18:08:38 
Responsável Técnica 
FÍSICO-QUÍMICO 
CRQ/PR 09202319 

Página: 1 de 1 

RQLANAU 041 Rev.08 - 19/09/2023 

(, 	BR 467, KM 110 - CASCAVEL  -  PR Q (45) 3222-0076 E LANALI@LANALI. COM. BR 
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Al4L:5(5 DE, --, A 

RELATÓRIO DE ENSAIOS 	 N° 036. 
SOLICITANTE 

Razão Social: Omega Distribuidora de Produtos Alimentícios Ltda 

CNPJ: 	41.600.131/0001-97 	 Cidade: Fortaleza 

INFORMAÇÕES DA AMOSTRA/ITEM ENSAIADO 

Produto: Biscoito Docer, Tipo Maria - Pacote 3509 

Rúbti 

Orçamento: N.I. 

Estado: CE 	País: Brasil 

Marca: Coelho 

Lacre: 	N.I. 

Coletor: Solicitante 

Local Coleta: Ni. 

Integrado: 	N.I. 

Inf. adicionais: N.I. 

N.I. 
N.I. 

DATA E HORA RECEBIMENTO 

01/0812024 	15:07 

Data Ensaio: 01/08/2024 

Fabricação: N.I. 	 Validade: 05/2025 
	

N' Reg.: N.I. 

Lote: 13003 
	

Turno: 	N.I. 	 Solicitação: Ni. 

Data Coleta: N.I. 	 Hora Coleta: N.I. 	 Temp.Coleta: 
	

N.I. 00 

Área Coletada: 

TEMPERATURAJCONDIÇÕES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO 
TEMPERATURA 	 CONGELADO SÓLIDO RESFRIADO 	AMBIENTE 

Ni.l.°C 	 LI] 
Data Conclusão: 05/08/2024 	 Emissão: 09/08/2024 

ENSAIOS / RESULTADOS 

Ensaio (Código) 	 1 Resultado 	 1 Unidade 	 J Metodologia 

M32 Contagem de E. co/i 
	

<1,0 x 10' 
	

UFC/g 
	

AOAC 991.14 

M26 Pesquisa de Salmonelia spp 
	

Ausente 
	

/25g 
	

AFNOR 01/16-11/16 

* Os resultados se referem somente à amostra analisada e a reprodução do documento só poderá ser integral e dependente da aprovação por escrito do laboratório emitente edo cliente. 
O laboratório não é responsavel pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. 	 NI.: Dado não informado pelo solicitante. NO.: Não Detectado 

* O cliente foi resporisãvei pela coleta, identificação e informações da arriostrafitem ensaiado. 	 Conversão de medidas: g/lOOg (%) o 10 = çJl<g e gIlOOg (%) o 10.000 = mg/Kg 
Referência da Metodologia: 

AOAC Official Metlnods of Anelysis. Microbiological Melhods. 991.14. - 22ed. 2023. 
AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 Molecular Detection Assay 2- MA-M8 101 

Assinado digitalmente por 3HULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513913 
Data: 05/08/2024 08:39:40 
Responsável Técnica 
MICROBIOLOGIA 
CRBM-6-0382 

Pagina: 1 de 1 
RO-LANALI 041 Rev.08- 19/09/2023 

BR 467, KM 110  -  CASCAVEL - PR Q. (45) 3222-0076 CZ LANALI@LANALI.COM.BR  © WWW.LANALI.COM.BR  



8 
	

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegrei Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 

Uc 
6- 	 / 

gFIs3t. 

Rúbric 

 

LABS 

CNPJ: 05 642 544 000170 

 

  

	

— 11 tiem Serviço: 	 Código da amostra; 

	

10343711 	 1  9244FQ25 
Recebimento; 

10/03/2025 11:20 

Número da requisição; 

1159082 
Etiqueta; 

Nt 

11111 11111 
Resp. coleta; 

NA 
Temp. recebimento; 

20°C 
Condições da amostra: 

11H11 
NORMAL - LACRADO 

f' 	Solicitante: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
CNPJ/CPF: 

41.600.131/0002-78  
5. 	r+ 

Endereço: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 
CEP; 

60015140 
Cidade; 

FORTALEZA 
Estado; 

CE 
Responsável pela solicitação; 

BETH 
Telefone: 

(85) 32559873 
1 

3 	•' 
Página 1 de 1 20/03/2025 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
( Local da amostragem / órgão expedidor: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Remessa; 

NI 
Descrição da amostra (Tipo); 

BISCOITO DOCE TIPO MARIA 350G 
Lote: 

13618 
Lacre: 

NI 
Ponto de coleta. 

NÃO INFORMADO  - 
Resp. coleta; 

SOLICITANTE 
Fabricação; 

24/01/2025 
Validade; 

24/09/2025 
Coleta; 

08/03/2025 NI 
Temp. Coleta; 

Nt 

Fabricante; 

COELHO 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Físico-Químico  -  10.343.711-0 

Ensaio Resultado Unidade Referência LO Inicio Fim 

'DETERMINAÇÃO DE PH 6,58 sem vam  do Relorenita 2 a 12 14-032025 19-03-2025 

'`UMIDADE e VOLÁTEIS 2,27 g/1 00 g Sem valor de ,terenCia 0,06 14-03-2025 19-03-2025 

Abreviatura: 

NA  =  Não aplicado 1 Nt = Não informado 1 LO = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 ND  =  Não Detectável 
Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos fisico-quimicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/tV. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

VMP  =  Valor Máximo Permitido 

Documento assinado eletronicamente _por 
JAQUELINE MALAGUITI CORSAO 
Signatária Ensaios Físico Químicos CPF 
05'I893.019.07, CRBbio-07 N 13063/07-D, 
Data; 20/03/2025 09:01:15 

Signatários autorizados 

Eteone Aparecida Tozo Guzi 1 CRBio: 45642/07-D 
	

Jaqueline Malagutti Corsato i CRBbío: 130636/07-D 
	

Marco Antonio Largura! CRF: 6636- PR 

Luciane Vieira Rodrigues 1 CREio: 130577/07-0 
	Carolina Mayna Urban Paím  1  CREM: 70981 	 Responsável Técnico do Loborotóro 

DO 087 Revisão 12 - 14/01/2025 Relatório de Ensaios 
Para validar a assinatura do seu laudo acesse confetirasslnaturaa .com.br e digite o código MTAzNDM3MT e a série F8OTIONEZRM)V8MA== 

www.a3q.com.br  



  

LABS 8 
	

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre 1 Cascavel - PR 

45 3333-6000 

CNPJ:O5 642 544 000170 

 

Dados do Solicitante 

    

( Solicitante: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

CNPJ/CPF:  

41.600.13110002-78 

.• '.'". 

ILD 

a 
Endereço: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 

CEP: 

60015140 

Cidade: 
FORTALEZA 

Estado: 

CE 
Responsável pela solicitação: 

BETH 
Telefone: 

(85) 3255-9873 O 

Página 1 de 1 25.2/2025 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
( Local da amostragem / Órgão expedidor: 

HELIO DE ARRUDA COELHO LTDA 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

BISCOITO DOCE, TIPO "MAIZENA'. 300131 A 350G 

Lote: 

13605 
Lacre: 

NI 

Ponto de coleta: 

NÃO INFORMADO - 
Resp. coleta: 

SOLICITANTE 

Fabricação: 

NI 
Validade: 

NI 
Coleta: 

08/02/2025 NI 
Tenp. Coleta: 

NI 
Fabricante: 

COELHO 
J 

Dados Laboratório 
Resp. coleta: 

NA 
—Qrdem Serviço: 

10342206 
Código da amostra: 

8729FQ25 
Número da requisição: 

1157891 imilimiliiiiiiii 
Etiqueta: 

Nt 
Recebimento: 

11/02/2025 16:50 

Temp. recebimento: 

23C 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.342.206A-1 
Errata: 

Este relatorio invalida e substitui o (10342206-0). Liberação do relatorio com selo. 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ Início Fim 

DETERMINAÇÃO DE pH 6,87 Sem vxorde Referenda 2 a 12 14-02-2025 22-02-2025 
(2)UMIDADE e VOLÁTEIS 1,71 000 9 San sáorde referencia 0,06 14-02-2025 25-02-2025 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LO = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-qulmicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 01 7/tV 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-quimicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
°rocedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
.3uando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO)IEC 17025, sob numero CRL 0296. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

VMP e  Valor Máximo Permitido 

Documento assinado eletronicamentepor 
JAQUELINE MALAGUTTI CORSATO 
Sionatária Ensaios Físico Químicos CPF1  
051.893.019-07, CRBbi0-07 N 13063/07-D, 
Data: 25/02/2025 17:28:26 

Signatários  autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CR8Io: 45642/07-D 
	

Jaqueline Malagutti Corsato  1  CRObio: 130636/07-O 
	

Marco Antonio Largura 1 CRF: 6636- PR 

Luclane Vieira Rodrigues 1 CRBIo: 130577/07-O 
	Carolina Mayna Urban Paim  1  CRUM: 70981 	 Responsável Técnico do Laboratório 

DO 087 Revisão 12- 14/01/2025 Relatório de Ensaios 
Para validar a assinatura do seu laudo acesse confertrasslnatura.a3q.corn.br  e digite o código MTAzNOIyMD e a série Z8ODcyOUZRMJV8MQ== 

www.a3q.com.br, 



Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre 1 Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 

 

LABS 

CNPJ: 05 642 544 000170 

 

  

8 

Código da amostra: 

1 1747MB25 
Número da requisição: 

1157892 
rdem Serviço: 

10342207 

f Solicitante: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
CNPJ/CPF: 

41.600.131/0002-78 O - 
_ 

5. 

Endereço: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258,1258 k 
CEP: 

60015140 
Cidade: 

FORTALEZA 
Estado: 

CE 
Responsável pela solicitação: 

BETI-I 
Telefone: 

(85) 3255-9873 
Página 1 de 1 05/0312025 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
( Local da amostragem / órgão expedidor: 

HELIO DE ARRUDA COELHO LTDA 
Remessa: 

NI 
Descrição da amostra (Tipo): 

BISCOITO DOCE, TIPO "MAIZENA". 300G A 350G 
Lote: 

13605 
Lacre: 

NI 
Ponto de coleta: 

NÃO INFORMADO - 
Resp. coleta: 

SOLICITANTE 
Fabricação: 

NI 
Validado: 

NI 
Coleta: 

08/02/2025 NI 
Teinp. Coleta: 

NI 
Fabricante: 

COELHO 

Dados Laboratório 

-J 

Resp. coleta: 

NA 
Recebimento: 
	

Etiqueta: 

11102/2025 16:50 
	

Nt 
Temp. recebimento: 

23C 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.342.207-0 

Ensaio Resultado Unidade Referência Inicio Fim 

-11  "Contagem de Coliformes totais <1,0 x 10' UFC/g SVR 14-02-2025 05-03-2025 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) AOAC Official Methods of Analysis.991.14. 21 st ed. 2019. 

Informações adicionais: 

(a) Legislação não solicitada 

(b) Provedor externo INTEGRALAS - .JOICE APARECIDA LEAO LTDA 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
LUCIANE VIEIRA RODRIGUES, Signatária 
Ensaios 	microbiolóaicos, 	CPF 
091.169.449-84, CRBbio-07 N 130577/07-13, 
Data: 05/03/2025 18:53:39 

Signatários autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CRBi0: 45642/07-O 
	

Jaqueline Malagutti Corsato  1  CRBbio: 130636/07-D 
	

Marco Antonio Largura 1 CRF: 6636- PR 

Luclane Vieira Rodrigues 1 CRBio: 130577/07.0 
	Carolina Mayna Urban Paim  1  CRBM: 70981 	 Responsável Técnico do LobOrotor o 

DO 087 Revisão 12-14/01/2025 Relatório de Ensaios 
Para validar a assinatura do seu laudo acosse confenrasslnatura.a3qcom.br  e digite o código MTAzNDIyMD e a série d8MTE3NDdNQ1I1fDA 

iliiiiiiiiiiiiiiiiii 

wwwa3qcontbr 



Produto: 	Café Torrado e Moído 

Marca: 	Café Puro 

Lacre: 	NU 

Coletador: Beth 

- il coleta: Omega Distribuidora 

N' do SIF/ER: NU 

Informações adicionais: 	Peso: 250g 

DATA E HORA ENTRADA 

08/03/2025 10:00 

Data ensaio: 	08/03/2025 

Fabricação: NI Validade: 09/06/2026 

Lote: 344 Turno: NU 

Data coleta: 06/03/2025 Hora coleta: 10:00 

Integrado: NU 

Solicitação: NI 

Registro: 	NU 

Temp. coleta: NU 

CONDIÇÕES DE TEMPERATURA 

TEMPERATURA CONGELADO RESFRIADO AMBIENTE 

NU 	 O 	 O 

Data conclusão: 10/03/2025 
	

Data emissão: 10/03(2025 

L 

RELATÓRIO DE ENSAIOS 
	

N° 70.209-0 

SOLICITANTE 
Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 	 Orçamento: N.I. 

CNPJ: 41.600.131/0001-97 	 Cidade: 	Fortaleza 	 Estado: 	CE 	 País: 	Brasil 

DADOS DA AMOSTRA 

RESULTADOS 

Ensaio Resultado Unidade Metodologia 

M26 Pesquisa deSalmonellaspp Ausente 1259 AFNOROI/16-11/16 

Abreviatura: 
NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 

Metodologia(s): 

AFNOR Validation 3M 01/16 - 11/16 3M Molecular Detection Assay - MA-MB 101 

* Os resultados se referem somente à amostra analisada e a reprodução do laudo só poderá ser integral e depende da aprovação por escrito do laboratório emitente e do cliente. 
•D laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. 

:Iiente foi responsável pela coleta, identificação e informações da amostra/Item ensaiado. 

Assinado digitalmente por: JHULI APAF'tEUIUA MUNINELI bAIA:Uti 
Data: 10/03/2025 17:21:40 
Responsavel Tecnica 
MICROBIOLOGIA 
CRQ/PR 09202017 
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Para validar a assinatura do seu laudo acosse validalaudo.Ianali.com.br8888 e digite o código nzaymd e a série IBfda 
	RO-LANALI-41 Rev 10-01/11/2022 

LANALJLANALí COM,  GR  0 WWW,LANAU COM,8R q 4532220076 (8R 467, XM 110 CASCAVEL PR - 



e  

RELATÓRIO DE ENSAIOS 
	

N° 70.210-0 

SOLICITANTE 
Nome: OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 	 Orçamento: Ni. 

CNPJ: 41.600.13110001-97 	 Cidade: 	Fortaleza 	 Estado: 	CE 	 Pais: 	Brasil 

RESULTADOS 

Ensaio 
	

Resultado 
	

Unidade 
	

Metodologia 

F0071 - p11 
	

6,03 
	

unidade pH 
	

ISO 2917:1999 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LQ = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 ND = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 

Metodologia(s): 

• ISO 2917:1999 Meat and meat producta - Measurement of pH - Reference method 

* Os resultados se referem somente á amostra analisada e a reprodução do laudo só poderá ser integral e depende da aprovação por escrito do laboratório emitente e do cliente. 
-O laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam a amostra conforme recebida. 

cliente foi responsável pela coleta, identificação e informações da amostra/Item ensaiado. 
os se aplicam a amostra conforme recebida. 

cliente foi responsável pela coleta, identificação e informações da amostra/Item ensaiado. 

Assinado digitalmente por: 1)ANIELI BRUNEI 10 UANI:Uí2l3J.3ti194 
Data: 11/03/2025 11:16:59 
Responsavel Tecnica 
FISICO - QUIMICA 
CRQ/PR 09202319 

Assinado digitalmente por: 1)ANIELI BRUNEI 10 UANI:Uí2l3J.3ti194 
Data: 11/03/2025 11:16:59 
Responsavel Tecnica 
FISICO - QUIMICA 
CRQ/PR 09202319 
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LAQA Laboratório de Análises Químicas e Ambient 
CNPJ 46.011.4 

Avenida Brasília, n2  500, Parque Havai  -  Eusébio/CE - CEP 

Fone: 85) 99436-3757 / laboratório.Iaqa 

,3. Resultados: 

Parâmetros Resultados Un Trab 
IN N°20 de 

21107/1999 MAPA 
Un Metodologia 

Físico químico 

LACA 
seO&re*uC DI AnnLtIs 

001  MIt  A 1 £MOÍtH 1 LIS 

Relatório de Analises N: -3655.2025.13- V.O 
1. Dados Contratação: 

Solicitante: 

Razão Social: 	 OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 

Proposta Comercial: 	891.2025.V0 

CNPJ/CPF: 	 41.600.131/0001-97 

Endereço: 	 Rua Teresa Cristina,1258 Centro - Fortaleza/CE CEP: 60015140 

Contato: 	 BETH E-mail: Fone: +55 85 9104-8839 

2. Dados da Amostragem: 

Descrição da Amostra: 	TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA - 300g - ODERICH - FAB.: 01/2023 VAL.: 01/2027 LOTE: NSCONS 

Endereço Amostragem: 	Rua Teresa Cristina, 1258 Centro Cidade: Fortaleza/CE CEP: 60015140 

Responsável pela Amostragem: Solicitante 

Matriz e Origem Amostra: 	Alimento - Alimento 

Data de Amostragem: 	 17/03/2025 08:00:00 	Característica da Amostra: 	 Simples 

Data Recebimento: 	 17/03/2025 10:00:00 	Data Conferência: 	 20/03/2025 10:48:02 

Responsável pela Conferência: 	 milena.maria 

Umidade 	 7,81 	% 	 N.A 	 AOAC 925.45b 

Opiniões e Interpretações: A presente amostra ATENDE aos padrões estabelecidos pela Instrução Normativa n° 20, de 21 de Julho de 1999 do 
MAPA, para o(s) parâmetro(s) analisado(s).. 
Legislação: Valores de referência estabelecidos conforme IN N° 20 de 21 de Julho de 1999 do MAPA que oficializa os métodos analíticos físico-
químicos para controle de produtos cárneos e seus ingredientes como sal e salmoura, e Físico-Químico 

Referência(s) Normativa(s): Official Methods of Analysis of AOAC International, 

Legenda 

% - Porcentagem L.Q. - Limite de Quantificação. VMP - Valor Máximo Permitido, N.A. - Não Aplicável 

JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR:76853527372 
20/03/2025 10:48:04 

ICP-Brasil - 250808141347Z 
Documento assinado eletronicamente conforme MP 0 2.200-2/2001. O uso de 

certificados emitidos no ãmbito da ICP-Brasil tem validade jurídica. Jose Valdario Viana Junior 
CRQ 104000656 

UoniM'tr 1~  V.  Iunor 
BÍóliu  ksptrnv& 

CKB:ii - 

Donizete Jose Vicente Junior 
CRbio 107.085/051) 

Código de Verificação: 0018300000183000185900202500000 

Avenida Brasília, n9  500, Parque Havai  -  Eusébio/CE  -  CEP: 61-761-210 
Versão: - Amostra: 3655.2025  1  Data Emissão: 2010312025 - Página. :1/1 



)3. Resultados: 

Parâmetros Resultados Un Trab 
IN N2 161 de 
01/07/2022 

Un Metodologia 

Microbiologia 

Escherichia Coli 
	

<1,00 	UFC/g 	até 10,00 	UFC/g 	150 9308-1:2014 

Opiniões e Interpretações: A presente amostra ATENDE aos padrões estabelecidos pela INSTRUÇÃO  NORMATIVA NQ 161, de ide Julho de 2022 
- Grupo 18.b), para o(s) parâmetro(s) analisado(s). 
Legislação: Valores de referência estabelecidos conforme INSTRUÇÃO NORMATIVA - IN N9  161, DE IQ DE JULHO DE 2022 - Grupo 18 (ESPECIARIAS, 
TEMPEROS E MOLHOS), que estabelece os padrões microbiológicos dos alimentos, e 18.b) 

Referência(s) Normativa(s): International Organization for Standardization, 

LACA 
1 SUOATORrC O 	 SIS 

S_Ufl,4tL,t SM,Itp.HSI, 

L.AQA Laboratório de Análises Químicas e Ambie 
CNPJ 46.011.4 

Avenida Brasília, n11  500, Parque Havai  -  Eusébio/CE - CEP 

Fone: (85) 99436-3757 / laboratório.laqa 

ut 

LTDA  - 
O01-91-, 	o 

mail.ron 	 
\ 	R úbric 
1.1 

Relatório de Análises N: Ml-3656.2025.13- VO 

1. Dados Contratação: 

Solicitante: 

Razão Social: 	 OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA 

Proposta Comercial: 	891.2025.V0 

CNPJ/CPF: 	 41.600.131/0001-97 

Endereço: 	 Rua Teresa Cristina,1258 Centro - Fortaleza/CE CEP: 60015140 

Contato: 	 BETH E-mail: Fone: +55 85 9104-8839 

2. Dados da Amostragem: 

Descrição da Amostra: 	TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA - 300g - ODERICH- FAB.: 01/2023 VAL.: 01/2027 LOTE: NSCONS 

Endereço Amostragem: 	Rua Teresa Cristina,1258 Centro Cidade: Fortaleza/CE CEP: 60015140 

Responsável pela Amostragem: Solicitante 

Matriz e Origem Amostra: 	Alimento - Especiarias, temperos e molhos 

Data de Amostragem: 	 17/03/2025 08:00:00 	Característica da Amostra: 	 Simples 

Data Recebimento: 	 17/03/2025 10:00:00 	Data Conferência: 	 20/03/2025 10:48:13 

Responsável pela Conferência: 	 milena.maria 

Legenda 

UFC/g - Unidade Formadora de Colônia por Grama L.Q. - Limite de Quantificação, VMP - Valor Máximo Permitido, N.A. - Não Aplicável 

JOSE VALDARIO VIANA JUNIOR:76853527372 
20/03/2025 10:48:15 

ICP-Brasil - 250808141347Z 
Documento assinado eletronicamente conforme MP n 2.200-2/2001. O uso de 

certificados emitidos no âmbito da ICP-Brasil tem validade jurídica. Jose Valdario Viana Junior 
CRQ 104000656 

Donkctr l'e  V. Júnior 

Donizete Jose Vicente junior 
CRbio 107.085/05D 

Código de Verificação: 0018300000183000185910202500000 

Avenida Brasília, n9  500, Parque Havai  -  Eusébio/CE  -  CEP: 61-761-210 
Versão: - Amostra: 3656.2025  1  Data Emissão: 2010312025 - Página. :1/1 



CNPJ: 05 642 544 000170 

8 
Dados do Solicitante 

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegrei Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Terap. recebimento: 

24,6°C 

"VIII' 11111111 
Resp. coleta: 

NA 
Recebimento: 

06/02/202511:00 

Número da requisição: 

1157513 
Etiqueta: 

NI 

Ordem Serviço: 

10341791 
Código da amostra: 

8583FQ25 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 

LABS 

( Solicitante: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
	

41.600.131/0002-78 

Endereço: cgp 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 60015140 

Cidade: Estado: Responsável pela solicitação: Telefone: 

FORTALEZA CE BETH (85) 3255-9873 
Página 1 de 1 13102/2025 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
f Local da amostragem / Órgão expedidor: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

FLOCÃO DE MILHO 500G 

Lote: 

300125 
Lacre. 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 

Reap. colete: 

NÃO INFORMADO 

Fabricação: 

30/01/2025 
Validade 

30/12/2025 
Coleta: 

30/01/2025 ni 
Temp. Colete: 

NI 
Fabricante: 

REALEZA 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.341.791A-1 
Errata: 

Este relatorio invalida e substitui o (10341791-0). Liberação do relataria com selo. 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ Início Fim 

"DETERMINAÇÃO DE p11 5,39 San, valor de rafeçCecla 2 a 12 06-02-2025 11-02-2025 

"RESÍDUO MINERAL FIXO (CINZAS) 0,21 g/100 g Sani valor de relerência 0,07 06-02-2025 12-02-2025 
"UMIDADE e VOLÁTEIS 11.24 g/100 g Sata ~r de refe.encia 0,01 06-02-2025 12-02-2025 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LQ = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 ND = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 
Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-qulmicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005, Método 017/1V 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 01 8/1V 

(3) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 01211V. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR lSO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 
Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 	Documento assinado eletronicamente por 
JAQUELINE MALAGUTTI CORSATO ELEONE APARECIDA TOZO GUZI 
Siqnatárja Ensaios Físico Químicos CP 	Sloriatária Ensaios Físicos Químicos, CPI1  
051.893.019-07, CRBbio-07 N° 13063/07-D. 	618.514.699-15, CRBbio-07 N 45642/07-D, 
Data: 13/02/202508:51:07 	 Data: 13/02/202508:00:19 

signatários Outonzodos 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CRBIo: 45642/07-O 

Luciane Vieira Rodrigues 1 CRBio: 130577/07-D 

Jaqueline Malagutti Corsato  1  CRBbio: 130636/07-O 
Carolina Mayna Urban Paim  1  CRBM: 70981 

Marco Antonio Largura 1 CRF: 6636- PR 

Responsável Técnico do Laboratório 

DO 087 Revisão 12- 14/01/2025 Relatório de Ensaios 
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferlrasslnatura.a3q.com.br  e dlglte o código MTAzNDE30T e a série F800U4MOZRMJVSMQ== 

www.a3q.com.br  

CNPJ/CPF: 

8 



Endereço: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 

' Solicitante: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

  

Responsável pela solicitação: 

BETII 

 

Cidade 

FORTALEZA 
Estado: 

CE 

 

    

8 
Rúbrpcu 

CNPJ/CPF: 

41.600.131/0002-78 
CEP: 

60015140 
Telefone: 

(85) 3255-9873 J 
Página 1 de 1 07/0212025 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
t Local da amostra gem / Órgão expedidor: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NU 

Descrição da amostra (Tipo): 

FLOCÃO DE MILHO 50003 

Lote: 

300125 
Lacre: 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

NÃO INFORMADO 

Fabricação: 

30/01/2025 

Validade 

30/12/2025 
Coleta: 

30/01/2025 ni 
Teinp. Coleta: 

NI 
Fabricante: 

REALEZA 

Dados Laboratório 
 

LABS 

CNPJ: 05 642 544 000170 

 

  

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegre 1 Cascavel - PR 
o 
o Fk. 

45 3333-6000 

 

Dados do Solicitante 

ol
Jç

Je
JO

J  
of

  
J0

p9
p!

1e
,  

('rdem Serviço: 

10341791 
Recebimento: 

06/02/2025 11:00 

Código da amostra: 

8583FQ25 
Número da requisição: 	Resp. coleta: 

1157513 	 1 NA 
Etiqueta: 

NI 
Temp, recebimento: 

24,6eC 
Condições da amostra. 

NORMAL - LACRADO 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.341.791-1 
Errata: 

Este relatorio invalida e substitui o (10341791-0). L'beração do relatado com selo. 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ inicio Fim 

11MACROSCOPIA, alimentos 
Fragmento Animal Ausente unidade Som valor do relorênc,o NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento Metálico Ausente unidade Soro valor de roterênca NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento Mineral Ausente unidade Soer valor de referência NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento Sintético Ausente unidade Sen, valor do roto,enca NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento Vegetal Ausente unidade Sem valor de referôncio NE 06-02-2025 07-02-2025 

"MICROSCOPIA, alimento 
Ácaros Ausente unidade sem valor de referência NE 06-02-2025 07-02-2025 
Areia Ausente unidade Sem valor derefêrência NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento de Inseto Ausente unidade Soer valerão referência NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento de Matéria Estranha Ausente unidade Sem valer de referência NE 06-02-2025 07-02-2025 
Parasitas e Larvas Ausente unidade Sem valor de referência NE 06-02-2025 07-02-2025 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LO = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1  ND = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 
Metodologia(s): 

(1) PE FO 123 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 	Documento assinado eletronicamente por 
JAQUELINE MALAGUTTI CORSA TO ELEONE APARECIDA TOZO QUZI 
Siqnataria Ensaios Físico Químicos CP 	Sictnatána Ensaios Físicos Químicos CPI1  
051.893.019-07, CRBbio-07 N 13063/07-D, 	618514.699-15, CRBbio-07 N 4564/07-D, 
Data: 13/02/2025 08:51:07 	 Data: 13/02/2025 08:00:19 

Signatários autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CRBi0: 45642/07-0 

Luciane Vieira Rodrigues 1 CRBio: 130577/07-0 

Jaqueline Maiagutti Corsato  1  CRBbio: 130636/07-0 
Carolina Mayna Urban Paim  1  CRBM: 70981 

Marco Antonio Largura 1 CRF: 6636- PR 

Responsável Técnico do LoborotÓro 

DO 087 Revisão 12- 14/01/2025 Relatório de Ensaios 
Para validar a assinatura do seu laudo acesse confedrasslnaturaa3qcom.br e digite o código MTAzNDE30T e a série F80DU4MOZRMJV8M0== 

wva3qcornbr 



B
Ruo Uruguai, 533 - Alto Alegre  1  Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 

 

LABS 

CNPJ: 05 642 544 000170 

 

  

( Solicitante: 
	 CNPJ/CPF: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
	

41.600.131/0002-78 

Endereço: CEP 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 60015140 

Cidade: Estado: Responsável pela solicitação: Telefone: 

FORTALEZA CE BETI-1 (85) 3255-9873 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
Página 1 de 1 25/02/2025 Emissão 

( Local da amostragem / Órgão expedidor: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

Nt 

Descrição da amostra (Tipo): 

FLOCÃO DE MILHO 500G 

Lote: 

300125 
Lacre: 

NA 

Ponto da colete: 

NA - 
Resp. coleta: 

NÃO INFORMADO 

Fabricação: 

30/01/2025 
Validade 

30/12/2025 
Coleta: 

30/01/2025 ni 
Temp. Colete: 

NI 
Fabricante: 

REALEZA 
1 

Dados Laboratório 

imimililimiliiiii 
Etiqueta: Temp. recebimento: Condições ria amostra: 

11:00 NI 24,6°C NORMAL - LACRADO 
-J 

—rdem Serviço: 

10341808 
Recebimento: 

06/02/2025 

Código da amostra: 

11 586MB25 
Número da requisição: 

1157530 
Resp. coleta: 

NA 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.341.808A-1 
Errata: 

Este relatorio invalida e substitui o (10341808-0). Liberação do relatorio com selo. 

Ensaio Resultado Unidade Referência Inicio Fim 

"Contagem Staphylococcus coagulase positiva <1,0 x lOi UFC/g (°) 	SVR 22-02-2025 24-02-2025 

"'Contagem presuntiva de BacIlius cereus <1,0 x 10' UFC/g m: 10' M' 10' 08-02-2025 10-02-2025 

"Contagem total de Bolores e Leveduras 1,2 x 10' UFC/g 0' 	SVR 07-02-2025 12-02-2025 
"'Contagem de Eschenchia coli <1,0 x 10' UFC/g lb) 	m: 10 M: lO' 07-02-2025 08-02-2025 
"Detecção de Salmoneila spp. Ausência 25g lbl 	Aus8ncia 07-02-2025 11-02-2025 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 
Metodologia(s): 

(1) NF EN ISO 6888-1:1999 NF EN ISO 6888-1:1999/Amd 2:2018 

(2) NF EN ISO 7932:2004IAMD1:2020 

'3) AOAC Official Methods of Analysis. 997.02. 21 st ed. 2019. 

4) ISO 16649-2:2001. 

(5) NF EN ISO 6579-1:201 7/AMD1 :2020 

Informações adicionais: 

(a) Legislação não solicitada 

(b) Instrução Normativa n°  161 de 10  de julho de 2022 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio Somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragern é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam â amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ARNT INIBIR ISOIIEC 17025, sob numero CRL 0298. 
Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente .por 
LUCIANE VIEIRA RODRIGUES, Signaária 
Ensaios 	microbiolóqicos, 	CPF 
091.169Á49-84, CRBbio-07 N' 130577/07-0, 
Data: 06/03/2025 08:23:40 

Signatários autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CRBIo: 45642/07-D 

Luciane Vieira Rodrigues 1 CRB1o: 130577/07-O 

Jaqueline Malagutti Corsato  1  CRObio: 130636/07-O 
Carolina Mayna Urban Paim  1  CRBM: 70981 

Marco Antonio Largura! CRF: 6636- PR 

Responsável Técnico do Laboratório 

DO 087 Revisão 12 - 14101/2025 Relatório de Ensaios 
Para validar a assinatura do seu laudo acosse conrerfrasslnatura.a3q.com.br  e digite o código MTAzNDE4MD e a série h6MTE100ZNQJI1IDE 

wa3q:contbr 



CEP: 

60015140 
Endereço: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 
Responsável pela solicitação: 

BETH 
Telefone: 

(85) 3255-9873 
Cidade: 
	

Estado: 

FORTALEZA 
	

CE 

  

LABS B
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegrei Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 
CNPJ: 05 642 544 000170 

 

   

f' Solicitante: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

CNPJ/CPF: 

41.600.131/0002-78 D 

O
IJ

9Z 9
IW

 O
P  
10

pe
p4

e 

o o 

')rdem Serviço: 

10341808 
Recebimento: 

06/02/2025 11:00 

Código da amostra: 

11 586MB25 
Número da requisição: 

1157530 
Resp. coleta: 

NA imilleilimeir 
Temp. recebimento: 

24,6°C 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 
1 

Etiqueta: 

NI 

Ensaio Unidade Resultado Referência Fim Início 

''Contagem total de Clostridium sulfito redutor <1.0 x 10' 06-02-2025 05-03-2025 UFC/g ll svs 

(FIs 

\RúIDrica 

-J 
Página 1 de 1 06103/2025 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
( Local da amostragem / Órgão expedidor: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

FLOCÃO DE MILHO 50013 

Lote: 

300125 
Lacre: 

NA 

Ponto de colete: 

NA - 
Resp. coleta: 

NÃO INFORMADO 

Fabricação: 

30/01/2025 
Validade: 

30/12/2025 
Coleto: 

30/01/2025 nI 
Temp. Coleta: 

NI 
Fabricante: 

REALEZA 

Dados Laboratório 

Relatório de Ensaio Microbiológico -10.341 .808-1 
Errata: 

Este relataria invalida e substitui o (10341808-0). Liberação do relatado com selo. 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado i NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 NO = Não Detectável 
Metodologia(s): 

(1) NF ISO 15213:2003 

Informações adicionais: 

(a) Legislação não solicitada 

(b) Provedor externo INTEGRALAB - JOICE APARECIDA LEAO LTDA 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio Somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
LUCIANE VIEIRA RODRIGUES, Signatária 
Ensaios 	microbiolõciicos, 	CPF 
091.169.449-84, CRBb10-07 N 130577107-D, 
Data: 06/03/2025 08:23:40 

Signatários autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CRBi0: 45642/07-O 
	

Jaqueline Malagutti Corsato  1  CRBbio: 130636/07-D 
	

Marco Antonio Largura! CRF: 6636- PR 

Luciane Vieira Rodrigues 1 CRBio: 130577/07-D 
	Carolina Mayna Urban Paim  1  CRBM: 70981 	 Responsável Técnico do Loborotóro 

DQ 087 Revisão 12 - 14/01/2025 Reiatóiio de Ensaios 
Para validara assinatura do seu laudo acosse confenrasslnatura.a3q.com.br  e digite o código MTAzNDE4MD e a sério h8MTE1 ODZNQjI1fDE= 

wwwa3q.combr 



LABS 
Rua Uruguai, 533 - Alto Alegrei Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 

Estado 

CE 
Cidade: 

FORTALEZA 

( Solicitante: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

CNPJ/CPF: 

41.600.131/0002-78 
CEP: 

60015140 

Responsável pela solicitação 

BETH 
Telefone: 

(85) 3255-9873 	 6 

Página 1 de 1 25/02/2025 Emissão 

CNPJ: 05 642 544 000170 

Endereço: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
Local da amostragem / Órgão expedidor: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

MASSA DE SÊMOLA ESPAGUETE 400G 

Lote: 

006 
Lacre: 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

NÃO INFORMADO 

Fabricação: 

01/12/2024 

Validade: 

01/12/2025 

Coleto: 

01/12/2024 ni 
Ternp. Coleta: 

NI 
Fabricante: 

REALEZA 

Dados Laboratório 
Resp. coleta: 

NA 
)rdem Serviço: 

10341794 
Código da amostra: 

8586FQ25 
Número da requisição: 

1157516 
Etiqueta: 

Ni 

imilielimilili 
Temp. recebimento: 

24,6°C 
Recebimento: 

06/02/2025 11:00 

Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 
-d 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.341.794A-1 
Errata: 

Este relatorio invalida e substitui o (10341794-0). L beração do relatono com selo. 

Ensaio Resultado Unidade Referência LQ Inicio Fim 

"ACIDEZ 3,92 Solução Normal/1009 Se,,, vala ie referência 0,2 06-02-2025 18-02-2025 

21CARACTERÍSflCAS ORGANOLÈPTICAS, alimentos 
Aspecto Característico Sem ralar de referle,ca NE 06-02-2025 25-02-2025 
Consistência Característico Ser,, valor de referência NE 06-02-2025 25-02-2025 
Cor Característico Se,,, valor de Referênce NE 06-02-2025 25-02-2025 
Odor Característico Sem valor de refarenca NE 06-02-2025 25-02-2025 
Sabor Característico Sem valor de referência NE 06-02-2025 25-02-2025 
Textura Característico Ser,, valor de referência NE 06-02-2025 25-02-2025 

"DETERMINAÇÃO DE pH 4,17 Seio valor de Rvterdncia 2 a 12 06-02-2025 11-02-2025 
4'PROTEINA TOTAL 12,24 g/100 g Sem valor de referência 0,15 06-02-2025 15-02-2025 
5'RESIDUO MINERAL FIXO (CINZAS) 0,34 g/100 g Sem valor de refer8ncia 0.07 06-02-2025 12-02-2025 
n,UMIDADE e VOLÁTEIS 12,63 g/l 009 Sem valor de referência 0,06 06-02-2025 12-02-2025 

reviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LO = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 ND = Não Detectável 
Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 016/1V 

(2) Instituto Adolfo Lutz - Métodos físicos-químicos para análise de alimentos - IV edição. 2005. Método 154/1V. 

(3) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 01 7/1V 

(4) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 036/1V 

(5) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 018/1V 

(6) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Piano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam á amostra conforme recebida. 

VMP = Valor Máximo Permitido 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboraeooumento assinado eletronicamente por 	Documento assinado eletronicamente por 
JAQUELINE MALAGUTTI CORSA TO ELEONE APARECIDA TOZO GUZI 
Signatária Ensaios Físico Químicos CP 	Siqnatária Ensaios Físicos Químicos, CPr 
051.893.019-07, CRBbio-07 N  13063&07-D, 	6f8514.699-15, CRBbío-07 N' 45642107-D, 
Data: 2510212025 17:23:17 	 Data: 13/02/2025 07:59:56 

SigatÕrios autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CRBIo; 45642/07-D 
	

Jaqueline Malagutti Corsato  1  CRObio: 130636/07-O 
	

Marco Antonio Largura t CR: 6636- PR 

Luciane Vieira Rodrigues 1 CRBio: 130577/07-O 
	Carolina Mayna Urban Paim) CRBM: 70981 	 Responsável Técnico do Laboratório 

DO 087 Revisão 12- 14/01/2025 Relatório de Ensaios 
Para validara assinatura do seu laudo acesso coníertrassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAZNDE30T e a série R800U4NkZRMJV8MQ 

www.a3qcontbr 
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8 
Rua Uruguai,  533 - Alto Alegre 1 Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 

 

LABS 

CNPJ: 05 642 544 000170 

 

  

( Solicitante: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Endereço: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 

  

Responsável pela solicitação: 
BETH 

Cidade: 
FORTALEZA 

Estado: 
CE 

  

CNPJ/CPF: 

41.600.131/0002-78 
CEP: 

60015140 
Telefone: 

(85) 3255-9873 
Página 1 de 1 07/0212025 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
/ Local da amostragem, / Orgão expedidor 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

MASSA DE SÊMOLA ESPAGUETE 400G 

Lote: 

006 

Lacre: 

NA 

Ponto de coleta: 

NA  - 
Resp. coleta: 

NÃO INFORMADO 

Fabricação: 

01/12/2024 
Validade: 

01/12/2025 
Coleta: 

01/12/2024 nI 
Temp. Coleta: 

NI 
Fabricante: 

REALEZA 
J 

Dados Laboratório 

        

imilimililimil íí 0 m Serviço: 

10341794 
Recebimento: 

Código da amostra: 

8586FQ25 
Número da requisição: 

1157516 
Resp. coleta: 

NA 

  

       

  

Etiqueta: 

NI 

 

T0mp recebimento: 

24,6°C 
Condições ria amostra: 

06/02/2025 11:00 

   

NORMAL  -  LACRADO 

     

-J 

         

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.341.794-1 
Errata: 

Este relatorio invalida e substitui o (10341794-0). Liberação do relatorio com selo. 

Ensaio Resultado Unidade Referência LO Inicio Fim 

'MACROSCOPIA, alimentos 
Fragmento Animal Ausente unidade San  valor de reforênca NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento Metálico Ausente unidade Sem valor de refeolncia NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento Mineral Ausente unidade San valor de referência NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento Sintético Ausente unidade Soe, valo, de referencia NE 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento Vegetal Ausente unidade Sem valor de referência NE 06-02-2025 07-02-2025 

`MICROSCOPIA, alimento 

z
z
z

z
z
  Ácaros Ausente unidade Soe, valor do referência 06-02-2025 07-02-2025 

Areia Ausente unidade Sem valor de referência 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento de Inseto Ausente unidade Sem valor de referência 06-02-2025 07-02-2025 
Fragmento de  Matéria Estranha Ausente unidade Soe,  valor de referência 06-02-2025 07-02-2025 
Parasitas e Larvas Ausente unidade Sen, niorde referência 06-02-2025 07-02-2025 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 LQ = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 NO = Não Detectável 

...,odologla(s): 

(1) PE FQ 123 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

VMP = Valor Máximo Permitido 

Documento assinado eletronicamente por 	Documento assinado eletronicamente por 
JAQUELINE MALAGUTII CORSATO ELEONE APARECIDA TOZO GUZI 
Sicinatãria Ensaios Físico Químicos CP? 	Sianatána Ensaios Físicos Químicos, CPF 
051.893.019-07, CRBbio-07 N° 13063/07-D, 	6(8.514.699-15, CRBbio-07 N° 45642/07-D, 
Data: 25/0212025 17:23:17 	 Data: 13/02/2025 07:59:56 

Signotõrios autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CRBi0: 45642/07-D 

Luclane Vieira Rodrigues 1 CRBio: 130577/07-O 

Jaqueline Malagutti Corsato  1  CRBbio: 130636/07-O 
Carolina Mayna Urban Paim  1  CRBM: 70981 

Marco Antonio Largura! CRF: 6636- PR 

Responsóvel Técnico  do  Loborotóro 

DO 087 Revisão 12- 14/01/2025 Relatório de Ensaios 
Para validara assinatura do seu laudo acesso conforirassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAzNDE30Te a série R80DU4NkZRMjV8M0 

Www.a3q.com.br. 



8 
	

Rua Uruguai, 533 - Alto Alegrei Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 

 

LABS 

CNPJ: 05 642 544 000170 

 

  

( Solicitante: 
	 CNPJICPF: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS AUMENTICIOS EIRELI 
	

41.600.131/0002-78 

Endereço: CEP: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 60015140 

Cidade: Estado: Responsável pela solicitação: rale fone: 

FORTALEZA CE BETH (85) 3255-9873 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
Página 1 de 1 03103/2025 Emissão 

í Local da amostragem / órgão expedidor: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

MASSA DE SÊMOLA ESPAGUETE 400G 

Lote: 

006 
Lacre: 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 
Rcsp. coleta: 

NÃO INFORMADO 

Fabricação: 

01/12/2024 
Validade: 

01/12/2025 
Coleta: 

01/12/2024 ni 
Temp. Coleta: 

NI 
Fabricante: 

REALEZA 

Dados Laboratório 
Ordem Serviço: 

10341811 
Código da amostra: 

11 589MB25 
Número da requisição: 

1157533 
Resp. coleta: 

NA imilimimillilir 
Etiqueta: 

NI 
Recebimento: 

06/02/2025 11:00 

Temp. recebimento: 

24,6eC 
Condições da amestra: 

NORMAL - LACRADO 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.341.811A-1 
Errata: 

Este relataria invalida e substitui o (10341811-0). Liberação do relatono com selo. 

Ensaio Resultado Unidade Referência Inicio Fim 

'Contagem Staphylococcus coagulase positiva <1,0 x 101 UFCIg cote' M: 10' 27-02-2025 24-02-2025 

("Contagem presuntiva de Bacillus cereus <1,0 x 10' UFC/g re 	Preparo contendo cereais ou 
rnolhos:rn:10' M: 5o15' 

08-02-2025 10-02-2025 

51Contagem total de Bolores e Leveduras 6,9 x 110"4 UFC/g SVR 12-02-2025 17-02-2025 

'*'Contagem de Escherichia coli <1,0 x 10' UFC/g —10M20 07-02-2025 08-02-2025 

°'Detecçâo de Listeria monocytogenes Ausência 259 SVR 08-02-2025 25-02-2025 

°'Detecção de SalmoneIla spp. Ausência 259 Ausência 06-02-2025 09-09-2025 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colônias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 ND = Não Detectável 
Metodologia(s): 

(1) NF EN ISO 6888-1:1999 NF EN ISO 6888-1:1999/Amd 2:2018 

(2) NF EN ISO 7932:2004/AMD1:2020 

(3) AOAC Official Methods of Analysis. 997.02. 211st ed. 2019. 

(4) ISO 16649-2:2001. 

(5)180 11290-1:2017 

(6) NF EN ISO 6579-1:2017/AMD1:2020 

Informações adicionais: 

(a) Instrução Normativa n° 161 de 1° de julho de 2022 

(b) Legislação não solicitada 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR lSO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
LUCIANE VIEIRA RODRIGUES, Signatãria 
Ensaios 	microbicrioqicos, 	CPF 
091.169.449-84, CRBbi0-07 N 130577107-D, 
Data: 06/03/2025 08:24:05 

Signatários autorizados 

Eleone Aparecida Tozo GuzI 1 CRBI0; 45642/07-D 

Luclane Vieira Rodrigues 1 CRBI0: 130577/07-O 

Jaqueline Malagutti Corsato  1  CRBbio: 130636/07-O 
Carolina Mayna Urban Paim  1  CRBM: 70981 

Marco Antonio Largura 1 CRF: 6636- PR 

Responsável Técnico do Laboratório 

DO 087 Revisâo 12 - 14/01/2025 Relatório de Ensaios 
Para validar a assinatura do seu laudo acosse conferlrasslnatura.a3q.com.15r e dígito o código MTAzNDE4MT e a série F8MTE100INQJ11fDE= 

www.a3qcontbr.  



Rua Uruguai, 533 - Alto Alegrei Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Dados do Solicitante 

Ut 

o o FkJJ 

 

LABS 

CNPJ: 05 642 544 000170 

 

  

8 

Terep. recebimento: 

24,6°C 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 

Resp. coleta: 

NA lIIi'IIIiiII'lIIu 

/ 	Solicitante: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
CNPJ/CPF: 

41.600.13110002-78  

1 

• • 
.4t 

o :, 

Endereço: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258,1258 

CEP: 

60015140 

Cidade: 
FORTALEZA 

Estado: 

CE 
Responsá vel pela solicitação: 

BETH 
Telefone: 

(85) 3255-9873 
Página 1 de 1 0610312025 Emissão 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
( Local da amostragem / órgão expedidor: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 
Remessa: 

NI 

Descrição da amostra (Tipo): 

MASSADE SÊMOLA ESPAGUETE 400G 

acre:

MASSA 

Lote: 

006 
Lacre.- 

NA 

Ponto de coleta: 

NA - 
Resp. coleta: 

NÃO INFORMADO 

Fabricação: 

01/12/2024 
Validade: 

01/12/2025 
Coleta: 

01/12/2024 ni 
Temp. Coleta: 

NI 
Fabricante: 

REALEZA 

Dados Laboratório 
Ordem Serviço: 

10341811 
Recebimento: 

06/02/2025 11:00 

Código da amostra: 

11 589MB25 
Número da requisição: 

1157533 
Etiqueta: 

MI 

Relatório de Ensaio Microbiológico - 10.341.811 -1 
Errata: 

Este relatorio invalida e substitui o (10341811-0). Liberação do relatorio com selo. 

Ensaio Resultado Unidade Referência Inicio Fim 

11  "'Contagem total de Clostridium sulfito redutor <1,OxlO' UFC/g  .1 SVR 06-02-2025 05-03-2025 

Abreviatura: 
NA = Não aplicado f NI = Não informado 1 UFC = Unidade Formadora de Colónias 1 NMP = Número Mais Provável 1 SVR = Sem Valor de Referência 1 NO = Não Detectável 

Metodologia(s): 

(1) NF 1S015213:2003 

Informações adicionais: 

(a) Legislação não solicitada 

(b) Provedor externo INTEGRALAB - JOICE APARECIDA LEAO LTDA 

Todas as intormaçôes constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragern, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
LUCIANE VIEIRA RODRIGUES, Signatária 
Ensaios 	microbiolocticos, 	CPF 
091.169.449-84, CRBb10-07 N 130577107-D, 
Data: 06/03/2025 08:24:05 

Signatários autorizados 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CRBi0: 45642/07-O 
	Jaqueline Malagutti Corsato 1 CRBbio: 130636/07-0 

	
Marco Antonio Largura 1 CRF: 6636- PR 

Luciane Vieira Rodrigues 1 CRSio: 130577/07-O 
	Carolina Mayna Urban Paim 1 CRBM: 70981 	 Responsável Técnico do Laboratório 

DO 087 Revisão 12- 14/0112025 Relatório de Ensaios 
Para validara assinatura do seu laudo acesso confenrassinatura.a3q.com.br  e digite o código MTAzNDE4MT e a série F8MTEIODINQIIIfDE 
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( Solicitante: 

OMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI 

Cidade: 
FORTALEZA 

LÂBS 

Estado: Responsável pelo solicitação: 

CE BETH 

e 
Dados do Solicitante 

Ruo Uruguai, 533 - Alto Alegrei Cascavel - PR 

45 3333-6000 

Página 1 de 1 25/02/2025 Emissão 

CNPJ:05 642 544 000170 
CNPJ/CPF: 

41.600.131/0002-78 
CEP: 

60015140 
Telefone: 

(85) 3255-9873 

Rúbrics 

o- 

O 
e 

Endereço: 

RUA TEREZA CRISTINA, 1258, 1258 

Ensaio Fim Início Referência Unidade Resultado LQ 

"DETERMINAÇÃO DE pH 

21UMIDADE e VOLÁTEIS 

Se,,, valof de Referdele 

Sem valor de referencia 

14-02-2025 

14-02-2025 

22-02-2025 

25-02-2025 

6,28 20 12 

58,00 g/100 g 0,06 

Dados Fornecido pelo Solicitante 
t Local da amostragem / Órgão expedidor: 

SMG INDUSTRIAL LTDA 

Remessa: 

MI 

Descrição da amostra (Tipo): 

SARDINHA EM LATA, EM CONSERVA COM ÓLEO COMESTIVEL, EMBALAGEM DE 125G 

Lote: 

337 
Lacre. 

MI 

Ponto de coleta: 

NÃO INFORMADO - 

Resp. coleta: 

SOLICITANTE 

Fabricação: 

01/12/2024 
Validade 

MI 

Coleta: 

01/12/2024 Nt 
Temp. Coleta: 

NI 

Fabricante: 

NAUTIQUE 

Dados Laboratório 
Resp. coleta: 

NA 
(Ordem Serviço: 

10342200 
Recebimento: 

11/02/2025 16:50 

Código da amostra: 

8726FQ25 
Número da requisição: 

1157885 iItIftIiIH 1 1 
Condições da amostra: 

NORMAL - LACRADO 
Etiqueta: 

Nt 
Temp. recebimento: 

23C 

Relatório de Ensaio Físico-Químico - 10.342.200A-1 
Errata: 

Este relatorio invalida e substitui o (10342200-0). Liberação do relatorio com selo. 

Abreviatura: 

NA = Não aplicado 1 Nl = Não informado 1 t.Q = Limite de Quantificação 1 NE = Não Especificado 1 ND = Não Detectável 1 VMP = Valor Máximo Permitido 
Metodologia(s): 

(1) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 017/1V 

(2) Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de alimentos, ed. IV, 2005. Método 012/1V. 

Informações adicionais: 

Todas as informações constam nos dados brutos das análises e estão a disposição do solicitante. 
O(s) resultado(s) desta(s) análise(s) tem significado restrito e se aplica(m) somente a(s) amostra(s) analisada(s). 
Este relatório de ensaio somente pode ser reproduzido por completo e sem nenhuma alteração. 
Procedimento de amostragem: Plano de amostragem é de responsabilidade do solicitante. 
Quando o laboratório não é responsável pela amostragem, os resultados se aplicam à amostra conforme recebida. 

Comentário(s): 

Laboratório de ensaio acreditado pela Cgcre de acordo com a ABNT NBR ISO/IEC 17025, sob numero CRL 0298. 

Nota: Opiniões e interpretações não fazem parte do escopo deste laboratório. 

Documento assinado eletronicamente por 
JAQUELINE MALAGUTFI CORSATO 
Signatária Ensaios Físico Químicos CP 
051.893.019-07, CRBbio-07 N 130636107-D, 
Data: 25102/2025 17:29:05 

Signatários outonzodos 

Eleone Aparecida Tozo Guzi 1 CRBIo: 45642/07-0 
	

Jaqueline Malaguttl Corsato  1  CRBbio: 130636/07-D 
	

Marco Antonio Largura 1 CRF: 6636- PR 

t.uciane Vieira Rodrigues 1 CRBio: 130577/07-0 
	Carolina Mayna Urban Paim  1  CRBM: 70981 	 Responsável Técnico do Laboratório 

DO 087 Revisão 12- 14/01/2025 Relatório de Ensaios 
Para validar a assinatura do seu laudo acesse conferlrasslnatura.a3q.com.br  e dígito o código MTAzNDIyMD e a série 8800cyNkZRMJV8MQ== 

www.a3q;corn.br 



FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 
AÇÚCAR REFINADO REALEZA 

1. IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO:  

Nome: 	Açúcar Refinado 
Marca: REALEZA 

2. IDENTIFICAÇÃO:  

2.1 IDENTIFICAÇÃO DO EMPACOTADOR E DISTRIBUIDOR:  

Nome: 	ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA. 
CNPJ: 	41.600.131/0002-78 
Endereço: Rua Capitão Hugo Bezerra, n° 120— Barroso - Fortaleza/Ce 
TeI/Sac: 	(85) 321 8.5888 
Indústria Brasileira 

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:  

Ingredientes: Sacarose de cana-de-açúcar. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

4. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL:  

/1 
(SFI35 

o   
Rúbric 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porção de 5 g (1 colher de chá) 

Quantidade por porção %VD (*) 

Valor Energético 20 kcal = 84 kJ 1% 
Carboidratos 5 g 2% 
Proteínas O g 0% 
Gorduras Totais O g 0% 
Gorduras Saturadas O g 0% 
Gorduras trans O g (**) 

Fibra Alimentar 09 0% 
Sódio O mg 0% 

*Valores  diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus 
valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades 

energéticas.** VD não estabelecido. 

S. INFORMAÇÕES SOBRE O PRODUTO:  

Modo de Preparo: Produto pronto para o consumo. 
Rendimento por embalagem de 1000 g: 200 porções de 5 g 
Prazo de Validade: 	impresso na embalagem 
Fabricação: jan/2025 Validade: jan12026 

6. EMBALAGEM:  

Embalagem primária: 	Pacote plástico. 
Embalagem secundária: Fardo plástico. 

LOTE: 0225 

Peso líquido: 1000  

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO:  

Conservar em local fresco e seco, longe de produtos químicos e odores fortes. 

8. REGISTRO NO ÓRGÃO COMPETENTE:  

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes à Área de Alimentos, conforme RDC 240/2018. 

9. ELABORADO POR: 	 Fortaleza/CE, 17 de março de 2025. 

Dalila Albuquerque Zaranza 
Nutricionista 
CRN11 7339 

tJome,,t,855~ di,,tmentc 

g.b 
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Rúhric 

FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 	 tjr 

BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER COELHO 

1. IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO:  

Nome: 	Biscoito Salgado Cream Cracker 
Marca: 	FÁBRICA COELHO 

2. IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE:  

Nome: 	INDÚSTRIAS REUNIDAS HÉLIO ARRUDA COELHO 
CNPJ: 	05.270.731/0001-70 
Endereço: (S) Av. CeI Diogo Gomes, 156 - Alto da Brasilia. Sobral - CE 
CNPJ: 	05.270.731/0001-70 
Endereço: (M) Rodovia CE 362, km 81 SN -Bairro Campo Grande CEP: 62140-000 - Massape - CE 
Contato: (88) 3212 0480 /(88) 98138 1453/ e-mail: falecom@fabricacoelho.com.br  
Indústria Brasileira 	 Nota: a letra ao final da data de validade indica a unidade fabricante. 

3. CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO:  

Ingredientes: Farinha de Trigo enriquecida com ferro e ácido fálico, margarina com óleo hidrogenada com sal, 
gordura vegetal, extrato de malte, açúcar cristal, sal, açúcar invertido, fermentos químicos: bicarbonato de sódio 
(INS 500ii), lecitina de soja (INS 322), fermento biológico instantâneo e enzima protease. ALÉRGICOS: CONTÉM 
DERIVADOS DE TRIGO, MILHO E SOJA. PODE CONTER CENTEIO, AVEIA, CEVADA E AMENDOIM. CONTÉM 
DERIVADOS DE LEITE. CONTÉM GLÚTEN. 

4. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL:  

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porções por embalagem: 11,6 porções 
Porção: 30 g (5,5 biscoitos) 

lOOg 309 %VD* 
Valor energético (kcal) 351 105 5 
Carboidratos (g) 53 16 5 

Açúcares totais (9) 2,5 0,8 
Açúcares adicionados (g) O O O 

Proteínas (g) 9,2 2,8 6 
Gorduras totais (g) 9,8 2,9 5 
Gorduras saturadas (g) 3,4 1 5 
Gorduras trans (g) 0,6 0,2 10 
Fibras alimentares (g) 1,7 O O 
Sódio (mg) 722 217 11 
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 

5. INFORMAÇÕES SOBRE O PRODUTO:  

Modo de Preparo: Pronto para o consumo 
Prazo de Validade: 	impresso na embalagem 
Fabricação: ** 	 Validade: 	10/2025 

	
LOTE: 13756 

6. EMBALAGEM:  

Embalagem primária: 
	

Pacote Plástico, dupla protetora 	 Peso líquido: 350 g 
Embalagem secundária: Caixa de papelão 

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDICÕES DE CONSERVACÃO:  

Conservar em local seco e arejado. Evitar expor a luz solar. 

8. REGISTRO NO ÓRGÃO COMPETENTE:  

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes à Área de Alimentos, conforme RDC 240/2018. 

9. ELABORADO POR: 	 Fortaleza/CE, 17 de março de 2025. 

Dalila Albuquerque Zaranza 
Nutricionista 
CRN11 7339 

OncL,meflro açsn,,do digft,lm 

DAULA ALBUQUERQUE ZARANZA 
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FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 	/ 
BISCOITO MAIZENA COELHO  

1. IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO:  

Nome: 	Biscoito Doce Maizena 
Marca: COELHO 

2. IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE:  

Nome: 	INDÚSTRIAS REUNIDAS HÉLIO ARRUDA COELHO 
CNPJ: 	05.270.731/0001-70 
Endereço: Av. Cel Diogo Gomes, 156 - Alto da Brasilia. Sobral - CE 
Contato: (88) 3212 0480 falecom©fabricacoelho. com, br 
Indústria Brasileira 

3. CARACTERiSTICAS DO PRODUTO:  

Ingredientes: Farinha de Trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar cristal, gordura vegetal, amido de 
milho, açúcar invertido, fermentos químicos: Bicarbonato de amônio (INS 503ii), bicarbonato de sódio (INS 500ii) e 
pirofosfato ácido de sódio (450ii), lecitina de soja (INS 322), sal, aroma maizena metabissulfito de sodio (INS 223) 
e enzima protease. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO, MILHO E SOJA. PODE CONTER CENTEIO, 
AVEIA, CEVADA, AMENDOIM. PODE CONTER DERIVADOS DE LEITE. CONTÉM GLÚTEN. 

4, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL:  

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porções por embalagem: 12 
Porção: 30 g (cerca de 6 unidades) 

100  309 %VD* 

Valor energético (kcal) 396 119 6 
Carboidratos (g) 69 21 7 

Açúcares totais (g) 20 6,1 

Açúcares adicionados (g) 19 5,7 11 
Proteínas (g) 8,2 2,4 5 
Gorduras totais (g) 9,2 2,7 4 
Gorduras saturadas (g) 4,2 1,3 6 
Gorduras trans (g) O O O 
Fibras alimentares (g) 1,5 O O 
Sódio (mg) 442 133 7 
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 

5. INFORMAÇÕES SOBRE O PRODUTO:  

Modo de Preparo: Pronto para o consumo 
Prazo de Validade: 	impresso na embalagem 
Fabricação: ** 	 Validade: 09/2025 LOTE: 13605 

6. EMBALAGEM:  

Embalagem primária: 
Embalagem secundária: 

Pacote Plástico, dupla protetora 
Caixa de papelão 

Peso líquido: 350 g 

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO:  

Conservar em temperatura ambiente. Proteger da umidade. 

8. REGISTRO NO ÓRGÃO COMPETENTE:  

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes à Área de Alimentos, conforme RDC 240/2018. 

9. ELABORADO POR: 	 Fortaleza/CE, 17 de março de 2025. 

Dalila Albuquerque Zaranza 
Nutricionista 
CRN11 7339 

;nr, nw'r .,-, r.wInhig.'m'r:e 
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FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 
BISCOITO MARIA COELHO 

 

1. IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO:  

Nome: 	Biscoito Doce - Maria 

(;y 

SFtS 	

  

Marca: COELHO 

2. IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE: 	 Rúbric 

Nome: 	INDÚSTRIAS REUNIDAS HÉLIO ARRUDA COELHO LTDA. 
(S) CNPJ: 	05.270.731/0001-70 
Endereço: Av. Cel Diogo Gomes, 158 - Alto da Brasilia. Sobral - 
(M) CNPJ: 05.270.731/0007-66 
Endereço: Rodovia CE 362 KM 81 SN - Bairro Campo Grande. 
Contato: (88) 3212.0480 - (88) 98138.1453 / falecom@fabricacoelho.com.br  

Indústria Brasileira 

3. CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO:  

Ingredientes: Farinha de Trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar cristal, gordura vegetal, amido de 
milho, açúcar invertido, fermentos químicos: Bicarbonato de amônio (INS 503 ii), Bicarbonato de sódio (INS 500 ii) 
e pirofosfato ácido de sódio (INS 450 ii), lecitina de soja (INS 322) sal, aroma baunilha, aroma maria, metabissulfito 
de sódio (INS 223) e enzima protease. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO, MILHO E SOJA. PODE 
CONTER CENTEIO, AVEIA, CEVADA, AMENDOIM E COCO. PODE CONTER LEITE E DERIVADOS. CONTÉM 
GLÚTEN. 

4. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL:  

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porções por embalagem: 12 
Porção: 30 g (cerca de 6 unidades) 

lOOg 309 %VD* 

Valor energético (kcal) 397 119 6 
Carboidratos (g) 69 21 7 
Açúcares totais (g) 20 5,9 
Açúcares adicionados (g) 18 5,5 11 

Proteínas (g) 8,3 2,5 5 
Gorduras totais (g) 9,2 2,8 4 
Gorduras saturadas (g) 4,1 1,2 6 
Gorduras trans (g) O O O 
Fibras alimentares (g) 1,5 O O 
Sódio (mg) 408 122 6 
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 

5. INFORMAÇÕES SOBRE O PRODUTO:  

Modo de Preparo: Pronto para o consumo 
Prazo de Validade: 	impresso na embalagem 
Fabricação: ** 	 Validade: 09/2025 LOTE: 13618 

6. EMBALAGEM:  

Embalagem primária: 
Embalagem secundária: 

Pacote Plástico, dupla protetora 
Caixa de papelão 

Peso líquido: 350 g 

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO:  

Conservar em local seco e arejado. Evitar expor a luz Solar. 

8. REGISTRO NO ÓRGÃO COMPETENTE:  

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes à Área de Alimentos, conforme RDC 240/2018. 

9. ELABORADO POR: 	 Fortaleza, 17 de março de 2025. 

Da!ila Albuquerque Zaranza 
Nutricionista 
CRN11 7339 

gb 
AÇsr,ad, fligir.Innt 

DALILA ALaUQUERqUE ARAN7A 
)t.1 	/))'. r 	.4 O WO 

Ti.OVOr 



FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 

1. IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO:  

Nome: 	Café Torrado e Moído 
Marca: PURO 

CAFÉ TORRADO E MOÍDO PURO  

o 1$ 
g 

Rúbric 
2. IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE:  

Nome: 	INDÚSTRIAS ALIMENTÍCIAS MARATÁ LTDA 
CNPJ: 	03.861.512/0001-30 (SE) 
Endereço: Rod. BR 101, km 118 s/n, Itaporanga D'Ajuda - SE CEP: 49120-000 
CNPJ: 	03.861.512/0012-93 (BA) 
Endereço: Dt. Industrial dos Imbores, sin - Qd. V lote 3,4,910 Sala 02. Vitória da Conquista - BA 
Tel/Sac: 	0800 707 7442 sac@marata.com.br  
Indústria Brasileira 

3. CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO:  

Ingredientes: 100% CAFÉ. NÃO CONTÉM GLUTEN. TORRA MÉDIA. PREDOMINANTENTE ARABICA. 

5. INFORMAÇÕES SOBRE O PRODUTO:  

Modo de Preparo: Utilizar 04 colheres de sopa bem cheias de pó de café (80 g). Adicione 1 litro de água quente 
no pó sobre o filtro. 
Prazo de Validade: 	impresso na embalagem 
Fabricação: 	 Validade: 	21/07/2026 	 LOTE: 021 SE 

6. EMBALAGEM:  

Embalagem primária: 	embalagem laminada/metalizada, fechada a vácuo. 	Peso líquido: 250 g 
Embalagem secundária: Caixa de papelão. 

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO:  

Mantenha em local seco e fresco. Após aberto, manter a embalagem bem fechada, longe de odores fortes e 
consuma preferencialmente em 30 dias. 

8. REGISTRO NO ÓRGÃO COMPETENTE:  

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes à Área de Alimentos, conforme RDC 240/2018. 
Selo de Pureza ABIC 

9. ELABORADO POR: 	 Fortaleza/CE, 17 de março de 2025. 

Dalila Albuquerque Zaranza 

CRN11 7339 
Nutricionista 	 gvb, 

uo,,mcnro avndo dr,Im' 

DA8JLA ALBUQUERQUE ZARM4ZA 
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FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 
TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA - ODERICH  

1. IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO:  

Nome: 	Tempero Preparado sem Pimenta 
Marca: 	ODERICH 

2. IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE:  

Nome: 	CONSERVAS ODERICH S.A 
CNPJ: 	97.191.902/0008-60 
Endereço: Rod. BR 392, km 68, Bairro Industrial, Pelotas/RS, CEP 96050-500, Brasil, 
TeI/Sac: 	Centro de Atendimento: caixa postal 55 - CEP 95760-000 / cao@oderich.com.br  
Indústria Brasileira 

3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:  

Ingredientes: sal moído, amido, alho, coentro, cebola, orégano, salsa e cominho. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

4. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL:  

INFORMAÇ O NUTRICIONAL 
Porção de 5 g (1 colher de chá) 

Quantidade por porção %VD (*) 

Valor Energético O kcal = O kJ 0% 
Carboidratos O g 0% 
Proteínas O g 0% 
Gorduras Totais O g 0% 
Gorduras Saturadas O g 0% 
Gorduras trans O g ** 

Fibra Alimentar O g 0% 
Sódio 1709 mg 71% 

*Valores  diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus 
valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades 

energéticas.** VD não estabelecido. 

5. INFORMAÇÕES SOBRE O PRODUTO:  

Modo de Preparo: pronto para o consumo. De acordo com a preparação. Usar com moderação. 
Rendimento por embalagem de 300 g: 60 porções de 5 g. 
Prazo de Validade: 	impresso na embalagem 
Fabricação: 	01/01/2023 Validade: 	01/2027 	 LOTE: NSCONS 

6. EMBALAGEM:  

Embalagem primária: 
	

Pote plástico PP 
	

Peso líquido: 300 g 
Embalagem secundária: Caixa de papelão 

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO:  

Manter em local seco e arejado. Após aberto consumir em até 90 dias. 

8. REGISTRO NO ÓRGÃO COMPETENTE:  

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes à Área de Alimentos, conforme RDC 240/2018. 

9. ELABORADO POR: 	 Fortaleza/CE, 17 de março de 2025. 

Dalila Albuquerque Zaranza 
Nutricionista 
CRN11 7339 9-  -v 
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FLOCÃO DE MILHO REALEZA  

1. IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO:  

Nome: 	Flocão de Milho Pré-Cozido 
Marca: REALEZA 

FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 

2. IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE:  

Nome: 	ÔMEGA DISTRIBUIDORA DE PRODUTOS ALIMENTtCIOS LTDA. 
CNPJ: 	41.600.131/0002-78 
Endereço: Rua Capitão Hugo Bezerra, n° 120— Barroso - Fortaleza/Ce. 
TeI/Sac: 	(85) 3218.5888 
Indústria Brasileira 

3. CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO:  

Ingredientes: Farinha de Milho Flocada. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

4. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL:  

'Rúbric 

   

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porção de 50 g (1/2 xícara de chá) 

Quantidade por porção %VD (*) 

Valor Energético 180 kcal = 756 kJ 9% 
Carboidratos 39 g 13% 
Proteínas 3 g 5% 
Gorduras Totais 0,5 g 0% 
Gorduras Saturadas O g 0% 
Gorduras trans O g (**) 

Fibra Alimentar 0,7 g 4% 
Sódio O mg 0% 
Ferro 0,6 mg 15% 

*Valores  diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus 
valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades 

energéticas.** VD não estabelecido. 

5. INFORMAÇÕES SOBRE O PRODUTO:  

Modo de Preparo: é ideal para o preparo de cuscuz, broas, minguas, bolos e outras preparações a base de farinha 
de milho flocada. CUSCUZ: coloque duas xícaras (chá) de flocão num recipiente e adicione uma xícara (chá) de 
água e uma colher (chá) rasa de sal. Misture e deixe descansar por 10 minutos. Transfira a mistura para uma 
cuscuzeira, sem pressionar a superfície. Tampe e leve ao fogo brando por 10 minutos. Desligue o fogo, espere 3 
minutos e desenforme. 
Rendimento por embalagem de 500 g: 10 porções de 50 g. 
Prazo de Validade: 	impresso na embalagem 
Fabricação: 	 Validade: 	10/09/2025 	 LOTE: 914 

6. EMBALAGEM:  

Embalagem primária: 	Pacote plástico atóxico. 	 Peso líquido: 500 g 
Embalagem secundária: Fardo plástico. 

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIÇÕES DE CONSERVACÃO:  

Conservar em local seco, arejado e inodoro, protegido do sol, do calor e em temperatura ambiente. Após aberto, 
transferir o conteúdo da embalagem para um recipiente hermeticamente fechado e consumir em até 15 dias, 
respeitando o prazo de validade. 

8. REGISTRO NO ÓRGÃO COMPETENTE:  

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes à Área de Alimentos, conforme RDC 240/2018. 

9. ELABORADO POR: 	 Fortaleza/CE, 17 de março de 2025. 

Dalila Albuquerque Zaranza 
Nutricionista 
CRNII 7339 
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FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 
MASSA DE SÊMOLA ESPAGUETE REALEZA 

1. IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO:  

Nome: 
	 Massa de Sêmola Espaguete 

Marca: 
	

REALEZA 

2. IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE:  

Nome: 	 NEXO FOODS LTDA 
CNPJ: 	 13.842.594/0001-20 
Endereço: 	Rua Carlos Gomes, 5835. Triunfo - Teresina - P1 
Distribuído por: CNPJ 41.600.131/0002-78 
TeI/Sac: 	(85) 32 18.5888 
Indústria Brasileira 

3. CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO:  

Ingredientes: Sêmola de trigo (enriquecida com ferro e ácido fólico), corante natural de urucum e cúrcuma. CONTÉM 
GLÚTEN. ALÉRGICOS: PODE CONTER DERIVADOS DE TRIGO, AVEIA. CEVADA, SOJA E CENTEIO. 

4. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL:  

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porções por embalagem: 005 
Porção: 80g (1 prato raso) 

100 g** 809 %VD * 

Valor Energético (kcal) 371 298 15 
Carboidratos (g) 75 60 20 

Açúcares totais (g) 3 2 
Açúcares adicionados (g) O O O 

Proteínas (g) 13 10 20 
Gorduras Totais (g) 1,5 1 2 
Gorduras Saturadas (g) 0,3 0,2 1 
Gorduras trans (g) O 0 O 
Fibra Alimentar (g) 3,2 3 12 
Sódio (mg) 6 5 O 
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 
"No alimento pronto para o consumo. 

S.  INFORMAÇÕES SOBRE O PRODUTO:  

Modo de Preparo: Numa panela, ferva 1 litro de água e acrescente 80g de espaguete realeza. Adicione um fio de óleo e 
uma pitada de sal; Quando estiver ai dente, escorra e sirva com o molho de sua preferencia. 
Prazo de Validade: 	 impresso na embalagem 
Fabricação: 	01/12/2024 Validade: 	01/12/2025 

	
LOTE: 006 

6. EMBALAGEM:  

Embalagem primária: 	 Pacote plástico transparente 	 Peso líquido: 400g 
Embalagem secundária: 	fardo plástico 	 Peso líquido: 4 kg 

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO:  

Conservar em local seco e arejado. Após aberto, feche as bordas da embalagem ou coloque em um recipiente fechado, 
consumindo-o no prazo máximo de 15 dias. 

8. REGISTRO NO ÓRGÃO COMPETENTE:  

Isento da obrigatoriedade de Registro de Produtos Pertinentes á Área de Alimentos, conforme RDC 240/2018. 

9. ELABORADO POR: 	 Fortaleza/CE, 17 de março de 2025. 

Daliia Albuquerque Zaranza 
Nutricionista 
CRN11 7339 



FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 
SARDINHAS AO ÓLEO NAUTIQUE 

1. IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO:  

Nome: 	Sardinha ao Próprio Suco com Óleo Comestível 
Marca: 	NAUTIQUE 

2. IDENTIFICAÇÃO DO FABRICANTE:  

Nome: 	SMG INDUSTRIAL LTDA. 
CNPJ: 	04.475.667/0001-00 
Endereço: R. Pref. Manoel Evaldo Muilher, 5561. Cep 88371-870 - Navegantes, SC 
TeI/Sac: 	(54) 3221.7839 smgnautiquesmg.com.br  
Indústria Brasileira 

g  Fs3-5L° 

3. CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO:  

Ingredientes: Sardinhas, água, óleo vegetal e sal. NÃO CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTÉM PEIXE E 
DERIVADOS DE SOJA. 

4. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL:  

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porções por embalagem: 1 
Porção: 84 g (1 lata)** 

100   849 %VD(*) 

Valor Energético (kcal) 285 239 14 
Carboidratos (g) o o o 
Açúcares totais (g) O O 
Aç adicionados (g) O O O 

Proteínas (9) 18 15 35 
Gorduras Totais (g) 24 20 37 
Gorduras Saturadas (g) 5,4 4,6 27 
Gorduras trans (g) O O O 
Fibra alimentar (g) 0,9 0,8 4 
Sódio (mg) 275 231 14 
*Percenlual de valores diários fornecidos pela porção. —Quantidade drenada 

S. INFORMAÇÕES SOBRE O PRODUTO:  

Modo de Preparo: Pronto para o consumo. Retirar da lata, aquecer e servir. 
Prazo de Validade: 	impresso na embalagem 
Fabricação: 	12/2024 	 Validade: 12/2028 

	
LOTE: 337/24 13/2 

6. EMBALAGEM:  

Embalagem primária: Lata de aço com sistema abre fácil 
	

Peso líquido: 125 g 
Embalagem secundária: caixa de papelão 

	
Peso drenado: 84 g 

7. FORMA DE ARMAZENAMENTO E CONDIÇÕES DE CONSERVAÇÃO:  

Manter em local limpo, seco e arejado. O produto, após 1 hora aberto, não deverá ser mantido em sua embalagem. 
Quando retirá-lo da lata, mantenha refrigerado entre 1°C a 5°C, em recipiente de plástico ou vidro, com tampa, por 
no máximo 48 horas. 

8. REGISTRO NO ÓRGÃO COMPETENTE:  

Registro no Ministério da Agricultura: S.I.F / DIPOA N°. 0005/2993 

9. ELABORADO POR: 	 Fortaleza/CE, 17 de março de 2025 

Dalila Albuquerque Zaranza 
Nutricionista 
CRN11 7339 
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Trabalho e Compromisso 

SECRETARIA MUNICIPAL DE 
ASSISTÊNCIA SOCIAL 

Governo Municipal de8 
ORRINHO 

PARECER TÉCNICO 

PREGÃO ELETRÔNICO 07. 003/2025-PE-SAS 

Empresa: Ômega Distribuidora 

Após análise detalhada dos documentos apresentados no processo Iicitatóno, verifico que 

os laudos e as fichas técnicas não estão em conformidade com as exigências estabelecidas 

no edital. O item 1.8 (MACARRÃO TIPO ESPAGUETE, MASSA PRÉ COZIDA, FRESCA A 

BASE DE FARINHA DE TRIGO, TIPO COMU, EMBALAGEM DE NO MINIMO 400G.) difere 

das especificações apresentada (MASSA DE SÊMOLA ESPAGUETE Ingredientes: 

SÊMOLA DE TRIGO (enriquecida com ferro e ácido fólico), corante natural de urucum e 

cú rcu ma. 

Diante disso, reprova os referidos itens, considerando-o inconformidade com os requisitos 

do processo Iicitatório. 

Morrinhas, 28 de março de 2025. 

Glailson Marcus S. Ferreira 

CRN:5689 

o  (88) 3665-1164 sasmorrinhos1gmaiI.com  morrinhos.ce.gov.br  da 

AVENIDA ALCIDES ROCHA SIM - SÃO LUIS 
CEP: 62550-000- MORRINHOS CE RE  CNP 
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S M SOEIRA 
CNPJ: 05.799.340/0001-48 

PROPOSTA READEQUADA 

o FI.a5!5   

Rúbric 

À Prefeitura Municipal de Morrinhos. 
REF: 07.003/2025-PE SAS 
OBJETO: REGISTRO DE PREÇOS PARA FUTURA E EVENTUAL AQUISIÇÕES DE CESTAS BÁSICAS ALIMENTÍCIAS PARA CONCESSÃO DE 

BENEFÍCIO EVENTUAL Às FAMILIAS COMPROVADAMENTE CARENTES DO MUNICÍPIO DE MORRINHOS, JUNTO A SECRETARIA ASSISTÊNCIA 

SOCIAL. 

ITEM DESCRIÇÃO UND QUANT V.UNT MARCA VALOR TOTAL 

CESTA BASICA COMPOSTA POR 9 ITENS CONSTANDO 19 PRODUTOS, 

EMBALADA INDIVIDUALMENTE; COMPOSTA POR 9 ITENS CONSTANDO 19 

PRODUTOS, EMBALADA INDIVIDUALMENTE EM SACO PLÁSTICO 

COM PRAZO MÍNIMO ESPECIFICADO EM CADA PRODUTO: 02 KG - ARROZ 

BRANCO 1 KG, 02 PCT-MACARRÃO TIPO ESPAGUETE, 02 KG AÇÚCAR 

CRISTAL, CAFÉ TORRADO E MOÍDO 3 PCT, 01 PT-TEMPERO COMPLETO 

SEM PIMENTA NA EMBALAGEM ABRE E FECHA DE 300,01 

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER, 02 PCTC BISCOITO DOCE 

SABOR MAISENA, 04 PCT FARINHA DE MILHO, TIPO FLOCÃO, 02 LATA-

SARDINHA EM ÓLEO COMESTÍVEL EMBALAGEM COM SISTEMA ABRE 

FÁCIL LATA DE 1256 

KIT 9.000 R$ 	112,60 DIVERSOS R$ 	 1.013.400,00  

VALOR GLOBAL R$ 	 1.013.400,00 

um milhão, treze mil e quatrocentos reais. 

COMPOSIÇÃO DA CESTA 

ITEM DESCRIÇÃO IND QIJANT V.UNT MARCA VALOR TOTAL 

AÇÚCAR /TIPO REFINADO. CARACTERISTICAS ADICIONAIS: BRANCO, DE 

11 QUALIDADE, APRESENTAR AMOSTRA FICHA TÉCNICA ASSINADA POR 

PROFISSIONAL CAPACIDADE, MAIS LAUDOS FISICOS QUIMICO, 

MICROBIOLOGICO DE LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 2024 A 2025, PCT 

DE 01KG 

KG 2 R$ 4,50 BRASIL R$ 6,50 

2 

ARROZ BENEFICIADO TIPO BRANCO, SUBGRUPO POLIDO, CLASSE LONGO 

FINO, QUALIDADE TIPO 01. APRESENTAR AMOSTRA FICHA TÉCNICA 

ASSINADA POR PROFISSIONAL CAPACIDADE, MAIS LAUDOS FISICOS 

QUIMICO, MICROBIOLOGICO DE LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 2024 A 

2025. PCT DE 01 KG 

KG 2 R$ 6,00 BRILHANTE R$ 12,00 

3 

-. 

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER, EMBALAGEM CONTENDO NO 

MINIMO 3006, PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 06 MESES. 

APRESENTAR AMOSTRA FICHA TÉCNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL 

CAPACIDADE, MAIS LAUDOS FISICOS QUIMICO, MICROBIOLOGICO DE 

LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 2024 A 2025 

PCT 1 R$ 6,00 COELHO R$ 6,00 

BISCOITO DOCE TIPO MARIA OU MAISENA SEM RECHEIO, EMBALAGEM 

CONTENDO NO MINIMO 300G, PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 06 

MESES. APRESENTAR AMOSTRA FICHA TÉCNICA ASSINADA POR 

PROFISSIONAL CAPACIDADE, MAIS LAUDOS FISICOS QUIMICO, 

MICROBIOLOGICO DE LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 2024 A 2025 

PCT 2 R$ 585 COELHO R$ 11,70 

CAFÉ TORRADO MOÍDO, INTENSIDADE MÉDIA, TIPO TRADICIONAL, 

EMBALADO A VACUO, PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 15 MESES, 

EMBALAGEM DE 2500. APRESENTAR AMOSTRA FICHA TÉCNICA 

ASSINADA 

POR PROFISSIONAL CAPACIDADE, MAIS LAUDOS FISICOS QUIMICO, 

MICROBIOLOGICO DE LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 2024 A 2025 

PCT 3 R$ 16,00 PURO R$ 48,00  

6 

TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA, INGREDIENTES: SAL, ALHO, 

CEBOLA, AMIDO, COENTRO, OREGANO, 

SALSA E COMINHO. EMBALAGEM ABRE E FECHA COM NO MINIMO 3006, 

DATA DE VALIDADE E LOTE EXPRESSOS NA EMBALAGEM E COM 

VALIDADE MINIMA DE 80 DIAS DA DATA DE ENTREGADO PRODUTO. 

APRESENTAR AMOSTRA FICHA TÉCNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL 

CAPACIDADE, MAIS LAUDOS FISICOS QUIMICO, MICROBIOLOGICO DE 

LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 2024 A 2025 

PT 1 R$ 4,00 DA CASA R$ 4,00 
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FARINHA DE MILHO, TIPO FLOC.ÃO, GRÃO AMARELO, PRÉ COZIDA, 

TRANSGÊNICO, FORTIFICADDA COM FERRO 

E ÁCIDO FáLICO, EMGALAGEM DE 5006. APRESENTAR AMOSTRA FICHA 

TÉCNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL CAPACIDADE, MAIS LAUDOS 

FISICOS QUIMICO, MICROBIOLOGICO DE LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 

2024 A 2025 

PCT 4 R$ 2,10 NORDESTINO R$ 

\,• 

8 

MACARRÃO TIPO ESPAGUETE, MASSA PRÉ COZIDA, FRESCA. A BASE DE 

FARINHA DE TRIGO, TIPO COMU, EMBALAGEM DE NO MINIMO 4006. 

APRESENTAR AMOSTRA FICHA TÉCNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL 

CAPACIDADE, MAIS LAUDOS FISICOS QUIMICO, MICROBIOLOGICO DE 

LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 2024 A 2025 

PCT 2 R$ 3,00 COELHO R$ 6,00  

9 

SARDINHA EM ÓLEO COMESTÍVEL LATA DE 1250, SISTEMA ABRE FÁCIL. 

INGREDIENTES: SARDINHA, ÓLEO VEGETAL E SAL O PRODUTO DEVE SER 

ELABORADO COM SARINHAS ÍNTEGRAS AO PRPRIONSUCO EM ÓLEO 

COMESTÍVEL, DESCABEÇADAS, DESCAMADAS, ESVICERADAS E LIVRES DE 

NADADEIRAS. COZIDO, TER A COBERTURA EM ÓLEO COMESTÍVEL PURO E 

APRESENTAR NO MÁXIMO 17% DO VD DE SÓDIO. NÃO DEVE 

APRESENTAR EMBALAGEM AMASSADA, ENFERRUJADA OU CONTER 

PERFURAÇÕES. APRESENTAR DADA DE FABRICAÇÃO E PRAZO DE 

VALIDADE ESTAMPADA NA EMBALAGEM DE NO MINIMO 01 ANO A 

PARTIR DA DATA DO RECEBIMENTO. APRESENTAR AMOSTRA FICHA 

TÉCNICA ASSINADA POR PROFISSIONAL CAPACIDADE, MAIS LAUDOS 

FISICOS QUIMICO, MICROBIOLOGICO DE LABORATÓRIO QUALIFICADO DE 

2024A 2025 

LATA 2 R$ 5,00 88 R$ 10,00 

VALOR GLOBAL R$ - 	 112,60 

L duzentos e noventa e três reais e quarenta centavos 

VALOR GLOBAL TOTAL 
	

1 R$ 	 1.013.400,00 

um milhão, treze mil e quatrocentos reais. 

Cotamos para o objeto em licitação o valor total de R$ 1 .013.400,00 (cento e setenta e três mil e oitocentos e noventa e um reais e noventa e seis centavos). 

O prazo de eficácia desta proposta é de 60 (sessenta) dias, a contar da data da entrega de seu respectivo envelope. 

RAZÃO SOCIAL: S M SOEIRA 

CNPJ: 05.799.340/0001-48 

CONTATO: (88) 9.9947-8083 

ENDEREÇO: Rua Nossa Senhora de Fátima, n° 26 - Centro, Morrinhos/CE 

CONTA BANCÁRIA: S.M. SOEIRO Banco do Brasil S/A, Agência N: 3956X, Conta N: 8736-1 

Morrinhos/CE, 28 de março de 2025. 
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Sandra Maria Soeira 
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Endereço 

BR 392, Km 789 S/N 
Pelotas 

ÇNPJ: 97.371.843/0001-36 

Contato: 

sac @arrozeirapeIotas.com.br  

QUANTIDADE/PESO: 100,00% 

Ver mais 

CRIADOR DO RASTRO: PONTO 6- ARROZEIRA 

PELOTAS (LATITUDE: -31.68209306242464 

LONGITUDE: -52.446953952722176) 

FORNECEDOR -, 

A••OZElRA PELG LAS INDÚSTRIA E 

COMÉRCIO DE CEREAIS LTDA MATRIZ 



- ú br 

CRIADOR DO RASTRO: PONTO 8- ARROZEIRA 

PELOTAS (LATITUDE: -31.68209306242464 - 

LONGITUDE: -52.446953952722176) 

DISTRIBUIDOR: 
ARROZEIRA PELOTAS 

Ver 

Endereço: 
BR 392. KM 78,9 S!N 
Pelotas - RS 

CNPJ; 97.371.843/0001-36 

Contato: 
comercaI@arrozerapeiotas. com, br 

FORNECEDOR: 
ARROZEIRA PELOTAS NDÚSTRA E 

COMÉRCIO DE CEREAIS LTDA - AI] ATRC 

Endereço: 
BR 392, Km 78,9 S/N 
Pelotas - RS 

CNPJ: 97.371.843/0001-36 

Contato: 
sac@arrozekapeiotas.com  br 

QUANTDADE/PESO: 100,00% 

Ver mais 
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ES PECIFICAÇÃO TÉCNICA DE PRODUTO 

Data de P,uIicação: " 
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VigênciÂO  Ffr  3 Ój 
Maio/20 
Revisão: Código do Documento: 
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ARROZ POLIDO " 	Rúbric, 

01 

1. IDENTIFICAÇÃO DA EMPRESA 

Razão Social: Arrozeira Pelotas Indústria e Comércio de Cereais LTDA 

Endereço: BR 392, km 78,9, S/N 

Cidade: Pelotas CNPJ: 97.371.843/0001-36 

UF: Rio Grande do Sul CEP: 96.050-500 

TEL: (53)3273 - 7488 E-MAIL: comercial @arrozeirapelotas.com. br 

2 PRODUTO 

Arroz Beneficiado Polido. 

2.1. MARCA 

Brilhante. 

2.2. VALIDADE 

12 meses. 

2.3. TIPO DE EMBALAGEM 

Filme técnico (polietileno de baixa densidade + linear de alta densidade) monocamada ou laminado. 

2.4. COMPOSIÇÃO E CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO 

O arroz tal como os outros cereais, é constituído por água, proteínas, lípidos e, sobretudo por amido, que é 
um hidrato de carbono. O amido encontra-se sob a forma de grânulos, uma estrutura bastante compacta e 
resistente, constituída por cadeias de um açúcar - chamado glucose. 

Elaborado/Revisado por: 
Nathalia Ribeiro Ziemer Xavier 

Supervisora de Qualidade 

Verificado/Aprovado por: 
Liamara Strelow Ferreira 

Responsável Técnica 

Data: 
31/05/2024 
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Atrozeira 

Pelotas 
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA DE PRODUTO 

Data d1P.ib1icação: 
31/05/2ÇFI 	3 	C 
Vigênci: 
Maio/20 25 
Revisão: Código do Documento: 

EPA.UAP.QA.0001 - A 
ARROZ POLIDO 

01 

S. CONDIÇÕES DE TRANSPORTE 

Transporte deve ser feito ao abrigo da chuva e poeira preferencialmente em caminhão fechado ou 
devidamente coberto com lona. Não devem ser transportados simultaneamente materiais que possam 
contaminar o produto com odores ou substâncias estranhas. 

6. INFORMAÇÕES ESPECIAIS AO CONSUMIDOR / CLIENTE 

Proteger contra umidade. Conservar em local seco e arejado. Manter longe de produtos químicos ou 

odores fortes. 

7. POPULAÇÃO SENSÍVEL 

Alérgicos: Pode conter Soja 

8. RESPONSÁVEL TÉCNICO 

Liamara Strelow Ferreira 
CREA: RS247290 
Outras informações, contatar a área de serviço ao consumidor: SAC 

Fale com a Arrozeira Pelotas: 53 99700 1901 ID [Çi 
www.arrozeirapelotas.com.br   

o 

Elaborado/Revisado por: 
Nathalia Ribeiro Ziemer Xavier 

Supervisora de Qualidade 

Verificado/Aprovado por: 
Liamara Strelow Ferreira 

Responsável Técnica 

Data: 
31/05/2024 

   



CARACTERÍSTICAS MICOTOXINAS 
ITEM ESPECIFICADO REQUISITO 
Aflatoxinas Bi + 132 + Gi + G2 5 mcg/kg kúbric 

Instrução Normativa N° 160 de 1 
de julho de 2022. 

Desoxinivalenol (DON) 1000 mcg/kg 
Fumonisinas (Bi + B2) 1000 mcg/kg 
Ocratoxina A 10 mcg/kg 
Zearalenone (Zea) 100 mcg/kg 

CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E MICROSCÓPICAS 
ITEM ESPECIFICADO REQUISITO 
Fragmentos de insetos indicativos 
de falhas das boas práticas. 50 em 50g RDC n° 623, de 9 de março de 

2022. 

Condições de Conservação e prazo máximo para consumo após a abertura: Conservar em local 
fresco, seco e não expor a calor e umidade. Após aberto conservar o produto em recipiente bem 
fechado e consumir em até 15 dias respeitando o prazo de validade. 

Condições de Armazenamento: O produto deverá ser armazenado em ambiente seco e ventilado, 
livre de insetos e roedores, sobre estrados distantes cerca de 70 cm das paredes do armazém. Não 
armazenar junto a produtos tóxicos. 

Modo de preparo: Coloque a quantidade indicada de produto em uma vasilha, adicione água e o sal. 
Misture e deixe descansar por 10 minutos. Passe a mistura para uma cuscuzeira, sem apertar a 
superfície. Tampe e leve ao fogo baixo por 10 minutos. Desligue o fogo, espere 3 minutos e 
desenforme. 

Rendimento: 1 Kg do produto rende cerca de 20 porções de 50g. 

Embalagem: Pacotes em Boop Cristal e Pebd, atóxico, pigmentado, vedado hermeticamente, com 
capacidade para 500 gramas. 

Prazo de Validade: 08 (Oito) meses, a partir da data de fabricação. 

Empilhamento máximo para armazenamento e transporte: 10 (dez) fardos. 

Informações sobre o Responsável Técnico pelo produto: 
Nome: Paula Izabela Felinto da Costa 
Cargo: Gerente de Desenvolvimento 
Habilitação: Engenheira de Alimentos 
Número do Registro no órgão de habilitação profissional pertinente: 19.3.00084 CRQ 19a Região 
Assinatura: 

Paula Izabela Felinto da Gosta 
CRO 19300084 191  REGIÃO 

SÃO BRAZ SIA IND. E COM. DE ALIMENTOS 



 

3.Exame microbiológico Rúbrjc 

Análises Macarrão INSTRUÇÃO NORMATIVA N° 
161, de 10  de Julho de 2022- 

ANVISA 

Coliformes a 45°C(UFC/g) <10* 10 

Contagem de Estafilococos 
coagulase+(UFC/g) 

<108  102 

Contagem de B.Ce- 
reus(UFC/g) 

<10* iO 

Salmonella sp/25g Ausência Ausência 
*Não  ocorreu crescimento de UFC/g na menor diluição utilizada (101) 

4.Conclusão 

A amostra encontra-se dentro dos padrões físico-químico de acordo com a Resolução N°12 
DE 24/07/1978 e também microbiológicas de acordo com acordo a INSTRUÇÃO NORMA-
TIVA N°161, de 11  de Julho de 2022, da Agência Nacional de Vigilância Sanitária. 

Sobral, 11 Novembro de 2024. 
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PRODUTO: Biscoito Maria 

Marca: Coelho 

Fabricante: Indústrias Reunidas Hélio Arruda Coelho LTDA 

Endereço: Avenida Coronel Diogo Gomes, 156-Alto da Brasília. 

Peso da Amostra: 350g 

Data de Fabricação: 10/2024 

Data de Validade: 08/2025 

Condições Gerais: Para realização dos ensaios seguida ás diretrizes gerais dos métodos 

recomendados no Manual "Officil Methods ofAnalysis"da AOAC,2005. 

Observações: Os resultados abaixo foram obtidos através de uma média das últimas 

análises realizadas. 

1. Determinações 

Características Organoléticas 

	

Sabor 	 Característico 

Cor 	 Característico 

	

Odor 	 Próprio 

	

Aspecto 	 Característico 

2. Análises Físico Químicas 

Parâmetros Resultados Unidades Metodologias 

Umidade 3.0/ % LANARA, 1981 

Acidez 1.85 ml/1100g.,, LANARA, 1981 
Resíduos minerais 

fixa 
1,3 % LANARA, 1981 

• A. ~Gomes. 156 Aflo da 8rasi1a. Sobi - CE Q tabr~lio.com,b Ø88 

IbO \Jefl 	Sp-ú7bS Z3 IP - 
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Rúbrica 

O dique aqui para baixar as imagens em alta 
definição. 

Fornecedores 
Exibir fornecedores 

GTIN/Código Sim plus 
7891167023017 

Unidade de Embalagem 
UNIDADE 

Fornecedores 
Exibir fornecedores 

Fornecedor 
GDC ALIMENTOS S.A 

Status Classificação Fiscal 
Concluído 

Fornecedores 
Exibir fornecedores 

Status 
Publicado - 19/05/2023 

Origem do Cadastro 
Simplus 

Fornecedores 
Exibir fornecedores 

Status CNP O 
(https://www.nfe.fazenda.gov.br/portaI/exibirArquivo.aspx?  
conteudo=i MqXryAl Bn4=) 
Desconhecido 

Código GPC 
10000628 

Fornecedores 
Exibir fornecedores 

Categoria 
Sardinha em Conserva 

Ordem de Serviço 
32160 

Fornecedores 



Fiscais e Comerciais O 

Classificação Fiscal 

4. 	Visão Anterior Próxima Visão 

 

   

'1 " Classificação Fiscal 
o 

Logística O 

Logística 

( 	Visão Anterior Próxima Visão 

 

   

Composição Logística 1 

Iriativada 

	

Unidade de 	QuantidadeQuantidade 
GTIN 	 da 	 Ações 

	

Embalagem 	 por Nível 
Embalagem 

57891167023012 	 CAIXA 	 50 	 50 

7891167023017 	 UNIDADE 	1 	 1 

Informação Nutricional O 

Informação Nutricional 
Visão Anterior 	 Próxima Visão > 

Informação Nutricional 
Porção: 60***  Grama(s) 

Porção Equivalente a: 3 colheres de sopa 

Porções por embalagem: 

Porção de lOOg/ml Porção de 60***  Grama(s) %VD 

Valor Energético (kcal) Não informado 114 Quilocaloria(s) 6 

Valor Energético (kj) Não informado 479 Quilojoule(s) 6 

Carboidratos Não informado O Grama(s) O 

Proteínas Não informado 14 Grama(s) 19 

Gorduras Totais Não informado 6,5 Grama(s) 12 

Gorduras Saturadas Não informado 1,3 Grama(s) 6 

Gorduras Trans Não informado 0 Grama(s) ** 



E 
2' 
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 F13-34À  o 

R$ 4,49 

R$ 6,25 

Cflcando nos estados de seu interesse, você consegue ver os detalhes dos preços. 

O preço médio deste produto varia entre 

R$ 4,49 e R$ 6,25 com base em pesquisas realizadas em 20 estado(s) nos últimos 90 dias. 

Características O 

Dados Gerais 

Visão Anterior 
	

Próxima Visão 

Nome Principal do Item*: 	 Sardinha 

Corante*: 	 Não Contém 

Rotulagem Nutrlclonal Frontal*: 	 Não Conforme 

Orgânico*: 	 Não 

Tipo: 	 com Óleo 

Tamanho/Refil/Embalagem Econômica: 	 Não 

Ingredientes: Sardinhas, liquido de constituição (ao próprio suco), óleo comestível (soja geneticamente modificada a partir de agrobacterium sp.), água e 

sal. 

Vegano: 	 Não 

Advertência: 	 Manuseie com cuidado. Bordas cortantes. 

Fabricado/Produzido por: 	 CNPJ: 02.279.324/0001-36 - Razão Social: GDC Alimentos S.A. 

Conservação e Serviço O 

Características 

Visão Anterior 	 Próxima Visão 

Light*: 	 Não 

Diet*: 	 Não 
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ANAD: 

   

    

       

INMETRO: 

Não 

ESTABELECIMENTO 
REGISTRADO 

Proteja o Mar 

Mm. da Agricultura/SIF: 

Mm. da Agricultura - Alimentação Animal: 

Sim 

Sim 

Marketing O 
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	  o 
Ficha Técnica 

Biscoito Maria 3509 Cõélho 
1. INGREDIENTES 
Farinha de Trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar cristal, gordura vegetal, amido de 
milho, açúcar invertido, fermentos químicos: bicarbonato de amônio (INS 503 ii), bicarbonato de 
sódio (INS 500 ii), pirofosfato ácido de sódio (INS 450 ii), lecitina de soja (INS 322), sal, aroma 
baunilha, aroma maria, metabissulfito de sódio (INS 223) e enzima protease. 

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO, MILHO E SOJA. PODE CONTER CENTEIO, 
AVEIA, CEVADA, AMENDOIM E COCO. PODE CONTER LEITE E DERIVADOS. CONTÉM 
GLÚTEN. 

2. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
Porções por embalagem: 11,6 porções 
Porção: 30 g (5,9 biscoitos) 

lOOg 80g %VD(*) 

Valor energético (Kcal) 389 117 6 
Carboidratos (g) 68 21 7 
Açúcares Totais (g) 1,1 O O 

Açúcares adicionado (g) O O O 
Proteínas (g) 8,3 2,5 5 
Gorduras totais (g) 8,8 2,6 4 
Gorduras saturadas (g) 4 1,2 6 
Gorduras trans (g) O O O 

Fibra alimentar (g) 1,5 O O 
Sódio (mç) 200 60 3 

(*) Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 

3. CARACTERÍSTICAS 
Biscoito doce de boa Qualidade, embalagem em filme plástico resistente de 350g. Acondicionado 

em caixas de 7 kg. Livre de impurezas que o torne impróprio para o consumo humano. Sabor Ca-

racterístico ao aromatizante. Embalagem de 7 kg em pacotes de 350g. Validade de 10 meses. Re-

gistro no MS isenta de acordo com a resolução/ANVS n°23 de 15/03/2000. 

lwmea 01,41 d  
CONTROLE DE QUALIDADE 

Mônica Albuquerque da silva 
Tecnóloga em Alimentos 

CRQ: 10200863 

Ø A. Diogo Comes. 156 Alto da Bras8a. Sobral - CE 49 bbncacoelhocontbr 9 88 3112130O. 

cto \/enez SpkJlbS 	S & 1rp. 	 Z3- 
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3. Exame microbiológico 

Análises Pesquisa de 
salmonela sp em 25 

g 

Determinações de 
Coliformes Totais e 

Fecais/NMP/g 

Contagem de 
Staphylococus 

au reu s 

VMP Ausente 102  <1 03 UFC/cm2 

Amostras 

Amostra 1 Ausentes <10 

~-Valor máximo permitido 
UFC-Unidade Formadora de Colônias 
~-Número mais prováveis 

4. Concl'usão 

A amostra encontra-se dentro dos padrões físico-químico de acordo coma Resolução N112 
DE 24/07/1978 e também microbiológicas de acordo com a INSTRUÇÃO NORMATIVA N-
161, de 11  de Julho de 2022, da Agência Nacional de Vigilância Sanitária. 

Sobral, 11 de Novembro de 2024. 
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A validade deste certificado está condicionada ao atendimento contínuo dos requisitos dos Programas de Certificações de Cafés ABJC 



Governo Municipal de 

ORRINHO 
Trabalho e Compromisso 

SECRETARIA MUNICIPAL DE 
ASSISTÉNCIÁ%OCIAL 

Rúbric 

PARECER TÉCNICO 

PREGÃO ELETRÔNICO 07. 003/2025-PE-SAS 

Empresa: S M SOEIRA 
CNPJ - 05.799.340/0001-48 

Após análise detalhada dos documentos apresentados no processo licitatório, verifico que 

os laudos e as fichas técnicas não estão em conformidade com as exigências estabelecidas 

no edital. A empresa não enviou a documentação dos itens: 01 (Açúcar) e do item 06 

(Tempero completo...). 

Diante disso, reprova a empresa considerando-o inconformidade com os requisitos do 

processo licitatório. 

Morrinhos, 31 de março de 2025. 

Documento assinado digitalmente 

GLAILSON MARCUS SOEIRA FERREIRA 
Data 3I/0312025 1058:10-0300 
verifique em Rttps://vaIdar.it,.gov.br 

Glailson Marcus S. Ferreira 

CRN:5689 

O (88) 3665-1164 	 sasmorrinhosI@gmajI.com 	 morri nhos.ce.gov.br  
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AVENIDA ALCIDES ROCHA 5/14 - SÃO LUÍS 
CEP: 62550-000 - MORRINHOS -CE 

 

CNP): 07.566.920/0001-10 

    

    



CNP): 07.566.92010001-10 

Governo Municipal de 

MORRINFIOS 
Trabalho e Compromisso 

° FI 	' 
GOVERNO MUNICIPAL 	

O 

COMISSÃO PERMANENTE DE LICITAÇÃO / PREGÃO 	úbHc 

PROPOSTAS 
READEQUADAS 

ticitacaomorrinhosce@gmajl com 	 (J» moi-rènhos.ce.govJ,r 
(88)3665-1130 

91 RUA JOSÉ IBIAPINA ROCHA, SI N, CENTRO, 
CEP: 62550-000 MORRINI-los - CE 
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Relatório de Ensaio Físiçà-Químico N2:  6858.2025.13- V.O 
1. Dados Contratação: 

Solicitante: 

Razão Social: 	 MATHEUS DOS SANTOS NUNES 

Proposta Comercial: 	1303.2025.V0 

CNPJ/CPF: 	 091.931.693-02 

Contato: 	 MATREUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680gmail.com  Fone: +55 (85) 98222-1816 

2. Dados da Coleta: 

Descrição da Amostra: AÇÚCAR REFINADO GRANULADO 

Endereço Coleta: 	R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290 

Responsável Coleta: 	Solicitante 

Data de Amostragem: 19/03/2025 

Marca/Fabricante: 	OLHO D ÁGUA 	Peso da amostra: 100 kg 

Data Fabricação: 	16/DEZ/24 	Observação: 	CLASSE CRISTAL BRANCO / TIPO REFINADO GRANULADO 

Data Validade: 	16/DEZ/26 	L6te: 	 5A 	49 1 

Data Recebimento: 	19/03/2025 16:00:00 

ki. Resultados: 

Parâmetros 
	

Resultados Unidade L.Q. 	Metodologia 
	

Início 	Fim 
pH 
	

6,40 	UpH 	- 	 50 2917:1999 
	

20/03/2025 	21/03/2025 
Referência(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization, 
Legenda 

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificação, VMP - Valor Máximo Permitido, N.A. - Não Aplicável 

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem 

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento não pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de páginas. 

Renata Rocha 
CRQ 10200335 

Responsável Técnico(a) 

Código de Verificação: 0016500001016000249300202500000 

CNPT 3'9 134 X\)1 13 R &nPinhruro t.--T& 	iao—Ft IFe 	S9.-3&9 85817 4301 

Versão: Versão 2022 - Amostra: 6858.2025 11 Data Emissão:21/03/2025 - Página. :1/1 



 

FICHA TÉCNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO 

 

1.0 Descrição do Produto: ARROZ BRANCO SUBGRUPO: POLIDO, CLASSE: LONGO ANO - 11120 1. MARCA: MESTREIÕ 

CONTER SOJA. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

Denominação de Venda do 
Produto:  

ARROZ BRANCO SUBGRUPO: POLIDO, CLASSE: LONGO ANO - TIPO 1. 

Marca MESTRE CUCA 

Ingredientes Arroz Branco subgrupo: polido, classe: longo fino - tipo 1. PODE CONTER SOJA. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

REGISTRO! ISENÇÃO  ISENTO CONF. RDC N°27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. 

Codigo de Barra 7 898232 920295 

Conteúdos  líquidos Peso Líquido: 1kg. 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso liquido de 01 Kg. 

Embalagem Secundária Fardo com 30 Kg. 

20 Características Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Característico. 
3.0 Características Físico químicas: Conforme legislação vigente. 
4.0 Características Microbiológicas: Conforme legislação vigente. 
5.O Condições de Armazenamento, Conservação e transporte: Em lotes com até 30 (trinta) fardos de altura. Conservar em local 
seco e arejado livre de odores, longe de produtos químicos, insetos e roedores. De forma à garantir a integridade 
e a qualidade a fim de impedir a contaminação e deterioração do produto. Transporte em caminhão fechado à 
temperatura ambiente (baú, containers e outros) em condições higiênicas e sanitárias adequadas a natureza do 

')duto e ainda, conforme legislação vigente. Não precisa escolher, não precisa lavar. 

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de faliicação. 

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E LOTE/SAFRA 
IMPRESSOS NA EMBALAGEM DO PRODUTO. 

7. O Informação Nutricional 
8.0 Instruções de uso, preparo e consumo: Utilizado para diversas preparações culinárias doce e salgada. COMO PREPARAR O ARROZ BRANCO 

MESTRE CUCA: Lave e escorra o arroz branco Mestre Cuca. Refogue o arroz em óleo, 
com ou sem temperos, antes de adicionar a água. A cada medida de arroz, acrescente 2 
1/2 medidas de água quente e sal a gosto. Cozinhe em fogo baixo, com a panela tampada 
por 20 minutos. Desligue o fogo e deixe terminar o cozimento em panela tampada por mais 
10 minutos. 

ARROZ À TOSCANA - INGREDIENTES: 1 xícara de chá de arroz branco Mestre Cuca 
cru, 2 1/2  xícaras de água quente, 1 cenoura grande cortada em cubos, 2 ramos de salsa 
picada (ou coentro picado), 1 raspa de limão, 1 OOg de vagem cozida picada, 250g linguiça 
toscana fresca, sal e tempero a gosto. 

MODO DE PREPARO: Retire a pele das linguiças, amasse, frite bem e separe. Frite a 
raspa de limão na gordura da linguiça e acrescente cenoura, vagem e o arroz Mestre Cuca, 
refogando por 1 minuto. Coloque água, baixe o fogo e tampe, cozendo até quase secar. 
Junte a linguiça, sal, temperos e salsa (ou coentro). Misture com cuidado, puxando de baixo 
para cima e silva. 

PODE CONTER SOJA. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

9.0 Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: 
EMPACOTADO E DISTRIBUÍDO POR: LR.R MELO & CIA LTDA— ME 
Sítio Felipa da China s/n, Sede Morada Nova—CE, CEP: 62.940-010, Fone: (85) 9969-
2695, CNPJ: 07.287.314/0001-66, INSC. EST.: 06.178.739-6. Indústria Brasileira. 

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA. 

FICHA ELABORADA EM: 
Fortaleza/CE, 22 de janeiro de 2025. 

Documento assinado digitalmente 

ANA MDA D SALLAS OLr9EA Uu.O 
tFWiI Data: 23101/2025 12:44:480300 

~fique em https://valrdartti.gov.br  

7. O Informação Nutricional 
TABELA NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: 20 
Porção de 50g (1/4  de xícara) 

Quantidade/Porção 1009 50g %VD (°) 
Valor Energético (g) 161 177 9 
Carboidratos (g) 30 39 13 

Açúcares totais (g) O O O 

Açúcares adicionados (g) O O O 

Proteínas (g) 3,2 3,9 8 

Gorduras Totais (g) 2,8 0,5 1 

rduras Saturadas (g) 1,3 0,4 2 

Gorduras Trans (g) O O O 

Fibra Alimentar (g) 1,6 0,5 2 

Sódio (mg) O O O 
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 
**No alimento pronto para consumo. 

Página 1 de 1 
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Relatório de Ensaio Microbiológico N2: 1427.2024.13- V.O 
1. Dados Contratação: 

Solicitante: 

Razão Social: 	 MATHEUS DOS SANTOS NUNES 

Proposta Comercial: 	471.2024.V0' 

CNPJ/CPF: 	 091.931.693-02 

Contato: 	 MATHELJS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com  Fone: +55 (85) 98222-1816 

2. Dados da Coleta: 

Descrição da Amostra: ARROZ BRANCO 

Endereço Coleta: 	R DO CORRENTE 317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290 

Responsável Coleta: 	Solicitante 

Data de Amostragem: 19/02/2024 

Marca/Fabricante: 	MESTRE CUCA 

Observação: 	 SUBGRUPO POLIDO; CLASSE LONGO FINO; TIPO 1. 

Lote: 	 02 

Data Recebimento: 	19/02/2024 15:00:00 

Peso da amostra: 1,00 kg 

Data Validade: 	08/09/24 

3. Resultados: 

Parâmetros 
	

Resultados Unidade L.Q. 	Metodologia 
	

Início 	Fim 
Coliformes a 452C 
	

<3 	NMP/g 
	

CM M EF 
	

20/02/2024 23/02/2024 

Referência(s) Normativa(s): CMMEF: Cornpendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed, 
Legenda 

NMP/g - Número Mais Provável por grama LO. - Limite de Quantificação, VMP - Valor Máximo Permitido, NA. - Não Aplicável 
Plano e procedimento de amostragem conforme: P0 013 - Método e Plano de amostragem 
o presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento não pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de páginas. 

Código de Verificação: 0016500001016000066180202400000 

Renata Rocha 
CRQ 10200335 

Responsável Técnico(a) 

ÂCIÀBÀNÀL1SEÃMBUNrÃ1SL1DA CFF 37 	134 i
. 
 ÇXX11 13 1 R &kn 1iero €— Tosa 50 	Fo?t1ez/CE 1 Fc Sã 3E5-23O) '853177 4801 

Versão: Versão 2022 - Amostra: 1427.2024 11 Data Emissâo:23/02/2024 - Página. :1/1 
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Relatório de Ensaio Físico-Químico N2: 4063.2025.13- V.O 
1. Dados Contratação: 

Solicitante: 

Razão Social: 
Proposta Comercial: 

CNPJ/CPF: 
Contato: 

MATHEUS DOS SANTOS NUNES 

550.2025.V0 

091.931.693-02 

MATREUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680gmail.com  Fone: +55 (85) 98222-1816 

2. Dados da Coleta: 

Descrição da Amostra: 
Endereço Coleta: 
Responsável Coleta: 
Data de Amostragem: 

Marca/Fabricante: 
Data Fabricação: 
Lote: 
Data Recebimento: 

BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER AMANTEIGADO 

R DO CORRENTE 317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290 

Solicitante 

03/02/2025 

SABOROSO DO SERTÃO 	 Peso da amostra: 

10/24 	 Data Validade: 

018 

03/02/2025 15:00:00 

350,00 g 

06/25 

Resultados: 

Parâmetros 
	

Resultados Unidade L.Q. 	Metodologia 
	

Início 	Fim 
pH 	 6,62 

	
U pH 
	

ISO 2917:1999 
	

03/02/2025 	04/02/2025 

Referência(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization, 

Legenda 

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificação, VMP - Valor Máximo Permitido, N.A. - Não Aplicável 

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem 

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento não pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de páginas. 

Renata Rocha 
CRQ 10200335 

Resnsãvel Técnico(a) 

Código de Verificação: 0016500001016000221350202500000 

ÁCTÂNLEE&AMfiIENrA1SLTD CNPT.: 7.%3. 34/C)1- 13 P &.*et P 	,6'5—Jo &eif-' —F11ezz/CE Fot 35 	-330/ 35 i77-4301 

Versão: Versão 2022 - Amostra: 4063.2025 11 Data Emissão:04/02/2025 - Página.:1/1 
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FICHA TÉCNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO 

1.0 Descrição do Produto: BISCOITO DOCE MARIA, MARCA: SABOROSO DO SERTÃO, é composto por Farinha dtrigo, açiitrpsta 
gorduta vegetal hidrogenada, soro de leite, açúcar invertido, sal refinado, estabilizante, fermento químico, lecitina de soja, bicarbbnato de'sóçli., 
bicarbonato de amônia, aroma artificial de mary. CONTÊM GLUTEN. CONTÉM LACTOSE. ALÉRGICOS: CONTÊM DERVIADOS DE 
CEVADA, DE LEITE, DE SOJA, DE, TRIGO. PODE CONTER AVEIA E CENTEIO. 

Denominação de Venda do 
Produto: 

BISCOITO DOCE MARIA 

Marca SABOROSO DO SERTÃO 

Ingredientes 
Farinha de trigo 	açúcar cristal 	gorduta vegetal hidrogenada 	soro de leite, açúcar invertido, sal refinado, 
estabilizante, fermento quimico, lecitina de soja, bicarbonato de sódio, bicarbonato de amônia, aroma artificial de 
mary. CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE. ALÉRGICOS: CONTEM DERVIADOS DE CEVADA, DE 
LEITE, DE SOJA, DE, TRIGO. PODE CONTER AVEIA E CENTEIO. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N°27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010 
Código de Barra 7 898948 887127 	 - - 
Conteúdos líquidos Peso Liquido: 3509 

Embalagem Primária Primária: Saco de polietileno duplo 3 em 1, atóxico, contendo 350g. 

Embalagem Secundária Caixas de papelão com 7Kg. 

2.0 Características Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Característico 
3.0 Características Físico químicas: Conforme legislação vigente. 
4.0 Características Microbiológicas: Conforme legislação vigente. 

Condições de Armazenamento, Conservação e transporte: Conservar em local seco e arejado ao abrigo da luz e calor. 
ansporte em caminhão fechado à temperatura ambiente (baú, containers e outros) em condições higiênicas e 

sanitárias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislação vigente. O veículo deve estar limpo, livre 
de umidade, odores estranhos e pragas. O veículo não deve estar transportando outros produtos que não sejam 
alimentos. As caixas devem ser manuseadas com cuidado, evitando quedas e batidas bruscas. Nas entregas 
veículos tão logo tenham sido carregados, deve-se proceder a entrega dos produtos. 

6.0 Validade e lote do Produto: A partir da data de fabricação conforme embalagem do produto. 

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: LOTE E DATA DE VALIDADE IMPRESSOS NA EMBALAGEM 
DO PRODUTO. 

7. O Informação Nutricional 
TABELA NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: 12 porções 
Porção: 309 (cerca de 6 biscoitos) 

Quantidade/Porção 100 g 30 g %VD(*) 

Valor Energético (g) 512 153,6 7 

Carboidratos (g) 92 27,6 8 

Proteínas (g) 8 2,4 2 

Gorduras Totais (g) 16,8 5,04 8 
(orduras Saturadas (g) 6 1,8 7 

irduras Trans (g) 0,0 0,0 
Colesterol (g) 0,0 0,0 
Fibra Alimentares (g) 2,8 0,84 3 
Sódio (mg) 398,4 119,5 4 
Cálcio (mg) 398,4 119,5 4 
Ferro (mg) 768 2,3 14 
*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 

8.0 Instruções de uso, preparo e consumo: Não aplicável. Produto pronto para o 
consumo. Pode ser utiuitzado em preparações alimentícias. 

CONTÉM GLÚTEN. CONTÉM LACTOSE. ALÉRGICOS: CONTÉM DERVIADOS DE 
CEVADA, DE LEITE, DE SOJA, DE, TRIGO. PODE CONTER AVEIA E CENTEIO. 

9.0 Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: 
PRODUZIDO POR: NEXO FOODS LTDA 
Rua Crias Gomes, 5835, Bairro Truinfo, CEP: 64.022-090, 
Teresina-Piauí, CNPJ: 13.842.594/0001-20. 1 ndústnia Brasileira. 
SAC Serviço Atendimento ao Consumidor: +558698136.0706. 

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA. 

FICHA ELABORADA EM: 
Fortaleza/CE, 17 de março de 2025. 

:M;; ::LO 
Data: 2010312025 17:44:41 0300 
Vetique em https://'atidriti.goa.hr 

Página 1 de 1 



Relatório de Ensaio Microbiológico N: 4065.2025.11- V.O 
1. Dados Contratação: 

Solicitante: 

Razão Social: 

Proposta Comercial: 

CNPJ/CPF: 
Contato: 

MATI-IELJS DOS SANTOS NUNES 

550.2025.V0 

091.931.693-02 

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com  Fone: +55 (85) 98222-1816 

2. Dados da Coleta: 

Descrição da Amostra: 

Endereço Coleta: 
Responsável Coleta: 
Data de Amostragem: 
Marca/Fabricante: 
Data Fabricação: 
Lote: 

Data Recebimento: 

BISCOITO DOCE MARIA TRADICIONAL 

R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290 

Solicitante 

03/02/2025 
SABOROSO DO SERTÃO . 	 Peso da amostra: 

09/24 	 Data Validade: 

016 

0/02/2025 15:00:00 	- 

350,009 

05/25 

3. Resultados: 

Parâmetros 
	

Resultados Unidade L.Q. 	Metodologia 
	

Início 	Fim 

Coliformes a 45C 
	

<3 	NMP/g 	- 	 CMMEF 
	

03/02/2025 05/02/2025 

Referência(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed, 
Legenda 

NMP/g - Número Mais Provável por grama L.Q. - Limite de Quantificação, VMP - Valor Máximo Permitido, NA. - Não Aplicável 

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem 

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento não pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de páginas. 

1010" 	\__ 

Renata Rocha 
CRQ 10200335 

Responsável Técnico(a) 

Código de Verificação: 0016500001016000221370202500000 

ACIAU ANA= ArSIBIRIZAB LTDA CNPU-.37 	134ICO1 iS j F &'L Puu &)5— Tosá Bi-Fortaiza. CE 1 Forte. 85 3)35-3 	959177-4s01 

Versão: Versão 2022 - Amostra: 4065.2025 11 Data Emissão:06/02/2025 - Página.:1/1 
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Relatório de Ensaio Físico-Químico N2:  6855.2025.13- V.O 
1. Dados Contratação: 

Solicitante: 

Razão Social: 	 MATREUS DOS SANTOS NUNES 

Proposta Comercial: 	1303.2025.V0 

CNPJ/CPF: 	 091.931.693-02 

Contato: 	 MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680gmail.com  Fone: +55 (85) 98222-1816 

2. Dados da Coleta: 

Descrição da Amostra: CAFÉ TORRADO E MOÍDO 

Endereço Coleta: 	R DO CORRENTE ,317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290 

Responsável Coleta: 	Solicitante 

Data de Amostragem: 19/03/2025 

Marca/Fabricante: 	MOLITO 	 Peso da amostra: 

Data Fabricação: 	26/02/25 	 Data Validade: 

Lote: 	 2002 

Data Recebimento: 	19/03/2025 16:00:00 

250,00 g 

26/02/27 

[3. Resultados: 

Parâmetros 
	

Resultados Unidade LO. 	Metodologia 
	

Início 	Fim 

pH 
	

6,47 	U pH 
	

ISO 2917:1999 
	

20/03/2025 	21/03/2025 

Referência(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization, 

Legenda 

U pH - Unidade de pI-1 L.Q. - Limite de Quantificação, VMP - Valor Máximo Permitido, N.A. - Não Aplicável 

Plano e procedimento de amostragem conforme: P0 013 - Método e Plano de amostragem 

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento não pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de páginas. 

Renata Rocha 
CRQ 10200335 

Responsável Técnico(a) 

Código de Verificação: 0016500001016000249270202500000 

ÁC1ÀNU3 ÀÍ 	AIS LIDA COT.: 373, 1 4,C01- 13 Ir, Sdon Pin1irc, &5— ki/ 	—Fcn1ezaICE J Fa 35 3035-3S09 / 353177-4301 

Versão:  Versão 2022 - Amostra: 6855.2025 11 Data Emissâo:21/03/2025 - Página.:1I1 



FICHA TÉCNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO 

1.0 Descrição do Produto: TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA, MARCA MARAJOARA, contendo Sal, cebola, aIhV eIJ 

coentro, orégano, salsa, cominho, manjericão e realçador de sabor glutamato monossódico INS 621. NÃO CONTEFtÚTEN. 	--- 

O.-..  

Denominação de Venda do 
Produto: 

TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA 	
U 

(J1) 

Marca MARAJOARA.  

Ingredientes Sal, cebola, alho, amido, cebolinha, coentro, orégano, salsa, cominho, manjericão e realçdõde sabor 
glutamato monossódico INS 621. NÃO CONTÉM GLÚTEN. 

REGISTRO! ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N° 27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. 

Código de Barra 7 898303 160223 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 312g. 

Embalagem Primária Pacote tipo (SACHÉ) com sistema abre e fecha contendo 312g. 

Embalagem Secundária Caixa de papelão 

2.0 Características Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Característico. 

3.0 Características Físico químicas: Conforme legislação vigente. 

4.0 Características Microbiológicas: Conforme legislação vigente. 

5.0 Condições de Armazenamento, Conservação e transporte: Conservar em lugar fresco e arejado, longe de produtos 
'ímicos, odores fortes, insetos e roedores. De forma à garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a 
ntaminação e deterioração do produto. Transporte em caminhão fechado à temperatura ambiente (baú, containers 

e outros) em condições higiênicas e sanitárias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislação 
vigente. 

6.0 Validade do Produto: 12 meses a partir da data de fabricação. 

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE FABRICAÇÃO, VALIDADE E LOTE IMPRESSOS 
NA EMBALAGEM DO PRODUTO. 

7. O Informação Nutricional 

TABELA NUTRICIONAL 
Porção de 5g (icolhe de chá) 

Quantidade/Porção %VD (*) 

Valor Calórico 4 Kcal = 17 kJ 0% 
Carboidratos 39 1% 

Sódio 265m9 11% 

(*)% Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2000KcaI ou 
8400kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo 
de suas necessidades energéticas. 
(**) VD não estabelecido. 

8.0 Instruções de uso, preparo e consumo: Use a gosto em qualquer preparação salgada. Já 
contém sal. A cor do produto pode variar devido a presença de ingredientes naturais. 

9.0 Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: 
PRODUZIDO POR: SANTA MARINA - IND. E COM. 
'NPJ: 28.678.397/0001-94, Rua Luis Gouveia, 1205, Eusébio, Ceará, e-mail: santamadnacondlmentos©hotmail.com  Fale Conosco: (85) 3260.3117. 

usina Brasileira. 

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem NACIONAL. INDUSTRIA BRASILEIRA. 

FICHA ELABORADA EM: 
Fortaleza/CE, 24 de janeiro de 2025. 

ANA 

Dorunlento assinado digitalmente 

, 	
MAGOA 0€ SALL€S OLIVEIRA MELO 

Data: 31/01/2025 16:10:08-0300 
Vn,it,que .,n http5//oI,dar.it,.0ov.h, 
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ÓOEt.  

Rúbric 

Relatório de Ensaio Microbiológico N: 11952.2024.13- V.O 
1. Dados Contratação: 

Solicitante: 

Razão Social: 

Proposta Comercial: 
CNPJ/CPF: 

Contato: 

MATHEL)S DOS SANTOS NUNES 

3983.2024.V0 

091.931.693-02 

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: matheussantos6680@gmail.com  Fone: +55 (85) 98222-1816 

2. Dados da Coleta: 

Descrição da Amostra: 

Endereço Coleta: 
Responsável Coleta: 

Data de Amostragem: 
Marca/Fabricante: 
Data Fabricação: 
Lote: 
Data Recebimento: 

TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA 

R DO CORRENTE .317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290 

Solicitante 

12/12/2024 
MARAJOARA 	 Peso da amostra: 

16/11/2024 	 Data Validade: 
0925C 

12/12/2024 13:00:00 

312,009 

16/11/2025 

  

103. Resultados: 

 

Parâmetros 
	

Resultados Unidade L.Q. 	Metodologia 
	

Início 	Fim 
Coliformes a 45C 
	

<3 	NMP/g 
	

CMMEF 
	

12/12/2024 16/12/2024 

Referência(s) Normativa(s): CMMEF: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5 Ed, 
Legenda 

NMP/g - Número Mais Provável por grama L.Q. - Limite de Quantificação. VMP - Valor Máximo Permitido. N.A. - Não Aplicável 

Plano e procedimento de amostragem conforme: PQ 013 - Método e Plano de amostragem 
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento não pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de páginas. 

Renata Rocha 
CRQ 10200335 

Resnsável Técnico(a) 

Código de Verificação: 0016500001016000171900202400000 

ÁCIÃZ ANÂLTSE ÃMBIETEÂJ5 LTD. C'FL 37.%3. 134JOO1- iS 1 R. 	Piu'c'. 6)5— losá Bonifácio —FortalerjitE  1 Foze 55 3OS5-860E f 8551 7-4SO1 

Versão: Versão 2022 - Amostra: 11952.2024 11 Data Emissão: 1611212024 - Página. :1/1 



AC Lab 

3. Resultados: 

Parâmetros 

pH 

Resultados Unidade L.Q. 

6,08 	UpH 	- 

Metodologia 

150 2917:1999 

Início 	Fim 

20/02/2024 21/02/2024 
Referência(s) Normativa(s): 150: International Organization for Standardization, 

Relatório de Ensaio Físico-Químico N2:  1424.2024.13- V.O 

1. Dados Contratação: 

Solicitante: 

Razão Social: 
Proposta Comercial: 

CNPJ/CPF: 
Contato: 

MATHEUS DOS SANTOS NUNES 

471.2024.V0 

091.931.693-02 

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefds@gmail.com  Fone: +55 (85) 98222-1816 

2. Dados da Coleta: 

Descrição da Amostra: 

Endereço Coleta: 
Responsável Coleta: 
Data de Amostragem: 
Marca/Fabricante: 
Data Fabricação: 
Lote: 
Data Recebimento: 

FARINHA DE MILHO FLOCADA SEM SAL - FLOCÃO DE MILHO 

R DO CORRENTE .317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290 

Solicitante 	 - 

19/02/2024 

IDEAL 	 Peso da amostra: 
16/12/2023 	 Data Validade: 

01 

19/02/2024 15:00:00 

500,00 g 

11/09/2024 

Legenda 

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificação, VMP - Valor Máximo Permitido, N.A. - Não Aplicável 
Plano e procedimento de amostragem conforme: P0 013 - Método e Plano de amostragem 
O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento não pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de páginas. 

Código de Verificação: 0016500001016000066150202400000 

Renata Rocha 
CRQ 10200335 

Responsável Técnico(a) 

ÂCIBANÀLJSESMIENLusLmA CNPT.: 5 7.914,X\1-i$ 1 R. SA pm}Ejj. & 5_T &nifcio ~For 1ez EIFan S3)-3O/ S53177-4301 

Versão: Versão 2022 - Amostra: 1424.2024 11 Data Emissão:21/0212024 - Página.:1/1 



ãDEt 

FICHA TÉCNICA REFERENTE AO PRODUTO APRESENTADO 
(00:~~F 13,  3l...a..o; 

1.0 Descrição do Produto: MACARRÃO SPAGHETTI TRADICIONAL, MARCA BONSABOR, sem colesterol. Comcstodcprodutos ,9'e 

origem vegetal, contendo farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fálico. CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTEM, LRIVAI3O 1DE 

TRIGO, PODE CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, OVO E SOJA. 

Denominação de Venda do 
Produto: 

MACARRÃO ESPAGUETE TRADICIONAL. 

Marca BONSABOR. 

Ingredientes Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fálico. CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGICOS: CONTEM DERIVADOS 
DE TRIGO, PODE CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, OVO E SOJA. 

REGISTRO / ISENÇÃO ISENTO CONF. RDC N°27, DE 6 DE AGOSTO DE 2010. 

Código de Barra 7 898230 897667 

Conteúdos líquidos Peso Líquido: 400g. 

Embalagem Primária Tipo saco plástico de polietileno atóxico, com peso liquido de 400g. 

Embalagem Secundária Fardo de polietileno atóxico 

2.0 Características Sensoriais: Aspecto, Cor, Sabor e odor: Característico. 

3.0 Características Físico químicas: Conforme legislação vigente. 

4.0 Características Microbiológicas: Conforme legislação vigente. 

J Condições deArmazenamento, Conservação e transporte: Em lotes com até 10 (dez) fardos de altura. Mantenha em local 
seco, fresco e sem cheiro, longe de produtos químicos, odores fortes, insetos e roedores. Após abrir a embalagem, 
coloque em um recipiente e bem fechado. De forma á garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a 
contaminação e deterioração do produto. Transporte em caminhão fechado à temperatura ambiente (baú, containers 
e outros) em condições higiênicas e sanitárias adequadas a natureza do produto e ainda, conforme legislação 
vigente. 

6.0 Validade e lote do Produto: VALIDADE: A partir da data de fabricação. 

6.1 DADOS REFERENTES A AMOSTRA APRESENTADA: DATA DE VALIDADE E LOTE IMPRESSOS NA EMBALAGEM 
DO PRODUTO. A letra ao final da data de validade indica a unidade fabricante 

7. O Informação Nutricional 
TABELA NUTRICIONAL 

Porções por embalagem: 14 
Porção de 29g (1/4 do pacote) 

Prepara 80g de massa 

Quantidade/Porção lOOg** 29g %VD (*) 

Valor Energético (kcal) 129 104 5 
Carboidratos (g) 26 21 7 

Açúcares Totais (g) O O 

.çúcares Adicionados (g) O O O 

Proteínas (g) 4,3 3,6 7 

Gorduras Totais (g) 0,8 0,6 1 

Gorduras Saturadas (g) O O O 

Gorduras Trans (g) O O O 

Gorduras Monoirisaturadas (g) O O O 

Gorduras Monoinsaturadas (g) O O O 

Colesterol (mg) O O O 

Fibra Alimentar (g) 0,8 0,6 2 
Sódio (mg) O O O 
* Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 
**No alimento pronto para o consumo. 

FiCHA ELABORADA EM: 
Fortaleza/CE, 22 de janeiro de 2025. 

8.0 Instruções de uso, preparo e consumo: Tempo de cozimento em minutos: 7 a 9 
minutos. MODO DE PREPARO: Ferver em uma panela 1 litro de água para cada 100 g 
de macarrão. Acrescente sal à gosto e um fio de óleo ou azeite. Quando a água ferver, 
coloque o macarrão aos poucos. Não precisa quebrar. Cozinhe conforme o tempo 
indicado na embalagem ou até ficar macio, mexendo de vez em quando. Escorra e sirva 
com o molho de sua preferência. 

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO, PODE CONTER OVOS. CONTÉM 
GLÚTEN. Sem colesterol. Como todos os produtos de origem vegetal. 

9.0 Dados de identificação do fabricante e identificação da origem do produto: 
FABRICADO POR: M. DIAS BRANCO S.A. INDUSTRIA E COMÉRCIO DE 
ALIMENTOS. 
(A) Rodovia BR-116, KM 18, CEP: 61760-000 EusébiolCE CNPJ: 07.206.81610001-15. 
(B) Rodovia BA-528, Estrada da Base Naval de Aratu, S/N ,CEP: 40.820-260, 
Salvador/BA, CNPJ: 07.206.816/0030-50. (C) Rua Espirito Santo, 440, CEP 95700-000, 
Bento Gonçalves/RS, CNPJ: 07.206.816/0042-93. (E) Av. Eng. Hildebrando de Góis, 
117, CEP 59010-700, Natal/RN, CNPJ 07.206.816/0026-73. (F) Rua Conde Augusto 
Chiericartte, Lote DE6, sln, Zona Especial Portuária, CEP 58310-000, Cabedelo/PB - 
CNPJ 07.206.816/0036-45. (G) Rua São Francisco, 531, CEP 09530-050, São Caetano 
do Sul/SP, CNPJ: 07.206.816/0007-00. (S) Avenida Parque Oeste, 2101, CEP 61939-
120, Maracanaú/CE, CNPJ: 07.206.816/0047-06. (V) Rodovia BR-101 Sul, 3170, km 84, 
CEP 54345-160, Jabotão dos Guararapes/PE, CNPJ 07.206.816/0052-65. INDUSTRIA 
BRASILEIRA. Nota: A letra ao final da data de validade indica a unidade fabricante. 
Informações sobre os nossos produtos DDD gratuito: 0800 702 55 09 
www.mdiasbranco.com.br, CX Postal: 2637, CEP: 60.110-974. Fortaleza/CE. 

ORIGEM DO PRODUTO: Produto de origem Nacional. Industria Brasileira. 

Documento assinado digitaimente 
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Relatório de Ensaio Físico-Químico N2: 1385.2024.13- VO \bt,/ 

1. Dados Contratação: 

Solicitante: 

Razão Social: 

Proposta Comercial: 

CNPJ/CPF: 

Contato: 

MATHEUS DOS SANTOS NUNES 

467.2024.V0 

091.931.693-02 

MATHEUS DOS SANTOS E-mail: vaniellefdsgmail.com  Fone: +55 (85) 98222-1816 

2. Dados da Coleta: 

Descrição da Amostra: 

Endereço Coleta: 

Responsável Coleta: 

Data de Amostragem: 

Marca/Fabricante: 

Data Fabricação: 

Data Validade: 

Data Recebimento: 

SARDINHA AO PRÓPRIO SUCO COM ÓLEO COMESTÍVEL 

R DO CORRENTE .317 EDSON QUEIROZ Cidade: FORTALEZA/CE CEP: 60812290 

Solicitante 

19/02/2024 10:00:00 

PALMEIRA 	 Peso da amostra: 

01/03/23 	 Observação: 

03/27 	 Lote: 

19/02/2024 15:00:00 

125,00 g 

SIF: 1950 

LA066 

3. Resultados: 

Parâmetros 	 Resultados Unidade L.Q. 	 Metodologia 
	

Início 	Fim 

pH 	 5,99 	UpH 
	

ISO 2917:1999 
	

20/02/2024 21/02/2024 

Referência(s) Normativa(s): ISO: International Organization for Standardization, 

Legenda 

U pH - Unidade de pH L.Q. - Limite de Quantificação, VMP - Valor Máximo Permitido, N.A. - Não Aplicável 
Plano e procedimento de amostragem conforme: P0 013 - Método e Plano de amostragem 

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documento não pode ser reproduzido parcialmente. Reproduza-o em sua totalidade de páginas. 

Código de Verificação: 0016500001016000065760202400000 

Renata Rocha 
CRQ 10200335 

Responsável Técnico(a) 

.C14D 	EiENTA1S LTDÁ C . t34 COi 1 J R 1on Pithu 6Q3- To sé iiíicio -Frb1JCE I Fin 5 S&6O 953177-4301 
Versão: Versão 2022 - Amostra: 1385.2024 11 Data Emissâo:21/02/2024 - Página.: 1/1 



o DE 

M
Governo Municipal de 

ORRINHOS 
Trabalho e Compromisso 

SECRETARIA MUNICIPAL DE 
ASSISTÊNCIA SOCIAL 

o 

Rúbric 

PARECER TÉCNICO 

PREGÃO ELETRÔNICO 07. 003/2025-PE-SAS 

EMPRESA - IGX COMERCIAL LTDA 
CNPJ O  52.768.211/0001-72 

Após análise detalhada dos documentos apresentados no processo licitatório, verifico que 

os laudos e as fichas técnicas estão em conformidade com as exigências estabelecidas no 

edital. Todos os itens descritos nas fichas técnicas atendem as especificações exigidas, e os 

laudos apresentados comprovam a viabilidade técnica e a adequação dos produtos para o 

fornecimento. Diante disso, aprovo os referidos laudos e fichas técnicas, considerando-os 

completos e em conformidade com os requisitos do processo licitatório. 

Morrinhos, 31 de março de 2025. 

Documento assinado digitalmente 

gcb 
	

OLAJLSON MARCOS SOEIRA FERREIRA 
Data: 31/03/2025 15:47:46-0300 

Verifique em https:/ivalidar.iti.gov,br 

Glailson Marcus S. Ferreira 

CRN:5689 

4) (86)3665-1164 	 sasmorrinhos1gmaiI.com 	IM morrinhos.ce.gov.br  

    

9 AVENIDA ALCIDES ROCHA S/N -  SÃO LUÍS 
CEP: 62550-000 - MORRINHOS -CE 

 

CNP): 07.566.920/0001 -]0 

    

    

    


